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SANTA ROSA, 5 SEP 77
VISTO:

El Expediente N° 5684/11, caratulado "MINISTERIO DE CULTURA Y
EDUGACION - SUBSECRETARIA DE  EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL — S/APROBACION DE LA ESTRUCTURA CURRICULAR DE
“TECNICO EN PRODUGCION AGROPECUARIA" CORRESPONDIENTE A LA

MODALIDAD EDUCACION  TECHICO PROFESIONAL DE  NIVEL
SECUNDARIO™ v

CONSIDERANDO:

Cue la Ley de Educacion Provincial N® 2511, confiere al Estado
Provincial la responsabilidad de proveer una educacion integral, inclusiva,
parmanente y de calidad, garantizando la igualdad, gratuidad y equidad en el
ejercicio de este derecho, asi mismo, es el responsable de fijar la politica
educativa, en concordancia con la politica educativa nacional;

Cue en la implementacion de la Ley antes mencionada, para el Nivel
Secundario en todas sus modalidades y orienlaciones, resulta necesario
elaborar la normativa que permita establecer Iz movilidad de alumnosfas y

docentes, la equivalencia de certificaciones Y la continuidad de los estudios en
el Nivel Sscundario;

Oue conforme al articulo 2° de la Resolucion del Consejo Federal de
Educacion N° 84/08, las autoridades educativas nacionales y junisdiccionales
deberan dotar de unidad pedagégica y arganizativa al Nivel Secundario, a
través de la conceracion federal de criterios compartidos, referidos a la
propuesta de Educacion Secundaria en su conjunto y a las metas COMUNES
para la organizacion del nivel;

Que la provincia de La Pampa ha participado en el proceso de
claboracion de Marcos de Referencia para la Educacion Secundaria Orientada,

los cuales son aprobados por las Resoluciones N° 13711, N° 142711 y N°
162/11 del Consejo Federal de Educacion;

Oue la Resolucidn del Consejo Federal de Educacion MN® 161/11 apruena
ol nucleo coman para el Ciclo Orientado del MNivel Secundario, el cual debe
ofrecer a todos los estudiantes 1a posibilidad de alcanzar una formacidn acorde

a las finalidades del nivel y la posibilidad de completar, con equidad y calidad, Ia
educacitn comin y obligatoria;

Que la propuesta formativa de este Ciclo se caracteriza por aportar el
caracter diversificado de las diferentes orientaciones y modalidades, mientras
brinda continuidad a los aprendizajes considerados basicos, fundamentales y
comunes a todas las ofertas. En ello se define la especificidad del ciclo en los

diferentes bachilleratos y tecnicaturas, en fanto perioda de conclusion de la
formacion obligatoria;

R Qe en este sentido, el *Nicleo Coman de la formacion del Ciclo
F i .-
oy |r
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Orientado® remite precisamente a los propositos formativos y a las ExXpenencias
educativas que el Estado promueve por su relevancia y significatividad en todas
las orientaciones y modalidades, para que los estudiantes profundicen vy
amplien sus aprendizajes en las dreas de conocimiente del campo de
Formacion General, cuyo abordaje se inicio en el Ciclo Basico;

Que para dar cumplimiento a los acuerdos y normativas nacionales, la
Subsecretaria de Educacién Técnico Profesional ha realizado un analisis
pormenorizado de la Estructura Curricular comespondiente al “Técnico en
Produccion Agropecuaria’, aprobado por las Resoluciones N° 1480/11 y N°
84072 de este Ministerio, resultando necesario modificar las mismas en funciaon
de garantizar los antes expuesto;

Oue es necesaro adecuar los campos de formacién de la Estructura
Curricular del Ciclo Basico de la Educacion Secundaria, Modalidad Educacidn
Técnico Profesional, en todas sus especializaciones, los cuales estan regulados
en la Resolucion N° 513/11 de este Ministeno;

Gue en la Resolucion N° 985/11 de este Ministerio, se aprueban  los
Lineamientos Basicos para la  Organizacion  Curricular  de la
Educacion Técnice Profesional de Nivel Secundario;

Cue en el Anexo de dicha Resolucion se establecen los alcances de los
Ciclos Formativos, Ciclo Basico y Orientado de la Educacion Técnico
Profesional, los cuales instituyen los perfiles de egreso de cada una de las
tecnicaturas;

Cue ha tomado intervencidn la Delegacidn de Asesoria Letrada de
Gobiemeo actuante en este Ministerio;

Cue la Ley de Educacion Provincial N* 2511, en el articulo 132 incisos a)
y ¢, faculta el dictado de la presente norma legal;

POR ELLO:
LA MINISTRA DE CULTURA Y EDUCACION
RESUELVE:

Articulo 1°.- Déjanse sin efecto las Estructuras Curriculares del Cicle Basico de

la Educacion Secundaria, Modalidad Educacion Tecnico
Profesional, en todas sus especialidades, que forman parte del Anexo de la
Resolucién N° 513711 de este Ministerio.-

Articulo 2°.- Déjanse sin efecto las Resoluciones N® 1480711 y N* 840/12 de
este Ministerio, por las que se aprobd la Estructura Curricular de
Nivel Secundario, Modalidad Educacién Técnico Profesional, "Tecnico en

Produccion Agropecuaria® y su respectiva Organizacion de loz Espacios
Curriculares de la Formacién General y Especifica del Ciclo Orientado.-

Articulo 3°.- Apruébase la Estructura Curricular de Nivel Secundario, Modalidad
fif .-
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Educacian Técnico Profesional, “Técnico en Produccion
Agropecuaria”, conforme al Anexo | que forma parte de |a presente Resolucidn.-

Articulo 4°- Apruébase la Organizacion de los Espacios Curriculares

correspondientes a la Formacidn General y Especifica del Ciclo
Orientado de *Técnico en Produccién Agropecuaria”, de Nivel Secundario,
Modalidad Educacion Téenico Profesional, que forma parte de la presente
Resolucién como Anexo Il.-

Articulo 5°.- Apruébanse las recomendaciones para la implementacion de la

Estructura Curricular de Nivel Secundario, Modalidad Educacion
Tacnico Profesional, “Técnico en Produccion Agropecuaria®, que como Anexo 1]
forma parte de la presente Resolucion.-

Articulo 6° - Registrese, comuniquese, dese al Boletin Oficial, publiquese y
pase a las Subsecretarias de Educacion Tecnico Profesional y de
Educacion, a la Direceién General de Educacion Secundaria y Superior, a la
Direccién de Educacion de Gestion Privada y al Centro Provincial de
Informacién Educativa de la Subsecretaria de Coordinacion a sus efectos.

e £
o : ¢ 53 .
RESOLUCION N 1305 ne
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ANEXO |

TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

ESTRUCTURA CURRICULAR
CICLO BASICO |
Campos ) ) Carga Horaria Semanal
Fo m'-ju::iﬁn Espacios curriculares 1° Afio [ 2 Afio | 3° Aflo .
[ Lengua v Literatura 5 g 5
| Historia 3 3 5
Geografia 3 3 3
[ Lengua Exiranjera: Inglés 3 3 3
Educacicin Fisica 3 3 3
Construccion de Ciudadania 3 3 3
Basad Educacion P_nﬂisﬁcﬁ 3 3 4
Taller de Orientaciony 3 ) i
Estrategias de Aprendizaje
Ammpaﬁ_amientu alas i 5 3
Trayectorias Escolares ]
| Matematica 5 5 5
| Biologia 3 3 3
Quimica y Fisica 3 3 3|
‘Educacion tecnolégica | i 3 3
Sistemas de Produccion {1 y 11} - 7 B
Especifica Practicas Agropecuarias (1 y 1} - 4 5
: Introduccicn & los Sistemas 4 i )
|I _ E—— Agropecuanos :
' CARGA HORARIA TOTAL | 41 51 54

f \
(

fif.-
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ESCUELAS AGROTECNICAS DE LAS LOCALIDADES
RANCUL, REALICO, SANTA ROSA Y GUATRACHE

CICLO ORIENTADO _ I
Carga Horaria Semanal
Espacios Curriculares 4 52 6° ™
Afo | Afo Afio Afio

Campos de
Formacion

Lengua ¥y Literatura
Matematica
| Fizica
| Quimica

Biolpgia
Educacion Fisica
Lengua Extranjera: Ingles
General -G_E—Dgr.jﬁ L
Histaria
Economia
Construccion de Ciudadania
Filosofia y logica - -
Cinica Aplicada a la Froduccion
y Transformacion
Estudio de la Realidad Socio
Productiva de las Areas Rurales
| Elementos de Clima y Suelog 4
Produccion Vegetal intensiva | 5
| Produccion Animal | 5 - - .

Mutricién y Alimentacion Animal 5
Maguinarias e  Implementos 9
| Agropecuarnos
Produccion Animal Il - 3] :
| Produccion de Fomrajes | : 5 - %
Produccion Vegetal Intensiva Il - ]
Produccion de  Cereales Y 5
Oleaginosas
Especifica | Produccion Animal Il _ - - 5
Produccion Animal 1Y - - 7. -

4]

La | L3

IR E -
i
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b e [ | |
o bl el ] e | |
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1

1
i
1
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Industriglizacion de la Produccidn
| da Leche

Produccion Altemativa - -
Direccion y Planeamiento de
Empresas Agropecuarias
Integracitn de los Sistemas de i o 5
Produccion ) )
Industriglizacion de la Produccion i i ~ &
de Cames : -
| Produccion Animal V - - - 7
; . Practicas Profesionalizantes - - = 10
— _ CARGA HORARIA TOTAL 49 | 49 50 47
i

j fif.-
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ESCUELAS AGROTECNICAS DE LAS LOCALIDADES
VICTORICA Y GENERAL ACHA

CICLO ORIENTADO |

__ Carga Horaria Semanal
| 5 | & | T

4°AM0 | aue | Afo | Ao

4 3 -

d 3 3

3

4

4

3

3

4

Campos de

s Espacios Curriculares
Formacion

Lengua y Literatura
Eﬂtﬂméﬂm
Fisica
Quimica

Eiologla
Educacion Fisica
| Lengua Extranjera: Inglés
General Geografia
Histora -
Economia

Construccion de Ciudadania -
' Filoscofia y logica ;
Cluimica Aplicada a la Produccion y
 Transformacion

Estudic de la Realidad Socio
Productiva de las Areas Rurales
Elementos de Clima y Suelos 4
Produccion Vegetal Intensiva | 5 - - -

5
3

Fu ]
1

Lar
i

FNFENTIE S-S

P T - T I
L

i
i
1
L)

Produccién Animal | _
Mutricion y Alimentacién Animal
‘Maguinarias e  Implementos 4
Agropecyanos _ :
Produccian Animal Il - 6 = -
5
&

Produccion de Forrajes | -
Praduccion Vegetal Intensiva i -
Produccion de Cultives Anuales
Extensives con Dasting a Cosecha.
Especifica | Produccidn Animal 111 - -

5
P 5

Produccion Animal IV - - 7 =
G

industrializacion de la Produccion
| da Leche i ]
| Produccion de Forrajes Il - - - 5
Direccion vy Planeamiento  de
Emprasas AgQropecuanas
Integracitn de los sistemas de _ _ i 5
_produccitn .

Industrializacion de la Produccion
de Cames _ _
Produccion Animal ¥ - T 7
| Practicas Profesionalizantes - - - 10
CARGA HORARIA TOTAL 45 49 50 47 |
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I &.- ZOMNA i
ESCUELA AGROTECNICA DE L& LOCALIDAD DE 25 DE MAYO

CICLO ORIENTADO )
Campos | Carga Horaria Semanal
de Espacios Curriculares 4° g | & 7°
_Formacion Ang Ano Ang Ang
Lengua y Literatura 3 =
Matemalica 3 3
Fisica - ®
| Quimica
Biologla
| Educacion Fisica
 Lengua Extranjera: Inglés
Geografia
Historia
| Economia
Construccion da Ciudadania
Filosofia y logica
Quimica Aplicada a la Produccidn
y Transformacion
Estudio de la Realidad Socio
Productiva de las Areas Rurales
Elementos de Clima y Suelos
| Produccion Vegetal Intensiva |
Produccién Animal |
Mutricion y Alimentacion Animal
Maduinarias = Implementas 3
| Agropecuarnios
Fruticultura | - 6
Produccitn de Foirajes | - 5
3]

[ ] -
i

b e e e | B | e | e | e

General

1| =] (R [ - [~ - B

i
!

1
i

el (Ll
b

tnith|A . =

“Produccion Vegetal Intensiva 1i <
Fruticultura Il i
Produccidn Animal 1l - -
Produccion Animal [l - -
Industrializacion de la Produccion
de Leche

| Witicultura _ - g
Direccion  y  Planeamiento  de
Empresas Agropecuanas
Integracion de los Sistemas de
Preduccion

Industrializacion de la Produccion
de Frutas, Horalizas y Vinificacion. ;
Produccidn Animal [V - - -
| Practicas Profesionalizantes - - S s
CARGA HORARIA TOTAL | 49 49 50 | 47

Especifica

o | =i|ih A
1

ANEXO | A LA RESOLUCION N° i e L
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ANEXO Il

ORGANIZACION DE LOS ESPACIOS CURRICULARES DE LA FORMACION
GENERAL ¥ ESPECIFICA DEL CICLO ORIENTADO

Contenidos Transversales

En el contexto de la presente aproximacion a un Diseno Curricular de la
Formacion Técnico Agropecuaria, en funcién de los marcos normativos y
conceptuales que sustenta una vicion de las relaciones expresas y tacitas que
involucran a la produccién agropecuaria y sus diversos sistemas, ¥y en
concordancia con la vision de formacian del estudiante indicada en la
Capacidades Profesionales a desarrollar, se considera que los siguientes
contenidos son de caracter iransversal a la formacion, y deberan ser
considerados en el desarrollo de todos los espacios curriculares:

Tecnologia, sociedad y ambiente: efectos deseados vy no deseados de la
aplicacion de la tecnologia en |a sociedad y en el ambiente. El impacto de la
tecnologia sobre los agroecosistenas.

Tecnologias de la informacion y la comunicagion: La informacion en una
estructura  organizativa. Tipos de datos & informacion. El procesamiento y el
almacenamiente  de la informacion. Dispositivas heramientas para la
obtencion, uso y almacenamiento de informacion. La comunicacion de 1a
informacion. Uso de hemamientas informaticas. Software de aplicacion general
{base de datos, procesadores de texto y planillas de calculo) y especifico a la
produccion agropecuaria. Formas de interaccion en una organizacion.

Tecnologla de las energias Principales fuentes de energla convencional y no
sonvencional. Diferentes generadores de energla. Usos y aplicaciones mas
frecuentes en el agro.

Tecnologia de los procesos productivos. Noecion de proceso. Distintos tipos de
procesos que intenienen en la produccion agropecuaria. Etapas y principales
actividades que componen los procesos productivos. Flujo de materiales,
energia e informacian. Almacenamiento y transporte. Control de proceso y de
calidad. El registro de la informacion sobre las distintas etapas del proceso
productive. Tratamiento y reciclado de efluentes y otros residuos. lmpacio
ambiental. Calidad. Calidad de producto y de proceso. Mecesidad de la
normalizacion. Sistemas de certificacion. El rol de [a innovacion en los
procesos productivos. Innovaciones en productos, procesos y organizaciones
Determinantes del cambio tecnoldgico. Las instituciones  y poliicas  de
desamollo tecnolagico.

Naormas de segurdad e higiene para el trabajo con insumos, magquinas,
equipos, implementos, herramientas einstalaciones agropecuarias.

iff.-
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Matematica

Curso: 4” Afio Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5° Afo Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: B° Afio Carga horaria: 3 horas catedra
Curso: 7" ARo Carga horaria: 3 horas catedra
Contenidos:

Algebra y geometria. Principales formas geometricas y feoremas. Calculo de
areas vy volomenes. Nlmeros naturales, enteros, racionales, irracionales,
reales e imaginarips. Operaciones ©on polinomios. Funciones: concepto,
principales tipos, operaciones graficas y analiticas. Ecuacionesy sisternas de
ecuaciones. Principios de  frigonometria, Conceptos basicos. Razones
trigonometricas.  Tridngulos. GCircunferencia v circulo. Funciones
trigonométricas. Ecuaciones trigonometricas.  Introduccion a la estadistica.
Estadistica descriptiva. Manejo de datos. Medidas de tendencia central y de
dispersion. Probabilidades y distribuciones tedricas. Tearia de las probabilidades.
Distribugion de probabilidades. Muestreo e inferencia estadistica. Muestreo Y
distribuciones en el muestreo, Prueba de hipotesis. Analisis de la vananza.
Regresion y cormelacion

Cuimica

Curso: 4° ANo Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5% Ao Carga horaria: 4 horas catedra
Contenidos:

Teoria atamica, modelos y orbitales atdmicos. Estructura atomica. Estados ce
agregacion de la materia. Uniones guirmicas. Tipos de moléculas ¥ principales
enlaces. Gompuestos acidos, basicos y sales. Principios de estequiometria y
gravimetria. Conceplo, propiedades y formas de expresion de las soluciones.
Escala de pH su regulacion e importancia, Quimica organica: caracteristicas
de los compuestos organicos. Uniones quimicas en los compuestos de
carbono. Compuestos del carbono. Hidrocarburos. Grupos funcionales:
alcoholas, éteres, aldehidos y cetonas, acidos, Series homadlogas. 1SOMErDs.
Concepto y composicion. Acidos v bases organicas. Alcanos. Estructura.
lsameria. Propiedades fisicas. Alquenos. Nomenclatura y estructura. |someria.
Alquinos. Estructura, nomenclatura e isomeria. Acidez de lo alquinos
terminales. Hidrocarburos aromaticos. Reacciones del benceno. Calores de
hidrogenacién  y  combustion. Compucstos  aromaticos  no bencanoides.
Alcoholes, fenoles vy éteres. Estructura, nomenclatura e isomeria. Propiedades.
Aldehides y cetonas. Estructura, nomenclatura e isomeria. Propiedades.
Nociones de quimica bioldgica. Introduccion a las Proteinas, amincacidos.
Estructura primaria, enlace peptidico. Estructura secundaria. Introduccion a
Enzimas, catalizadores biolégicos. Introduccion a carbohidratos. Introduccion a
lipidos. Biomoléculas. Carbohidratos. Estructura: Monosacaridos. Isomeros.
Disacaridos, Polisacaridos. Importancia funcional. Proteinas. Aminoacidos:;
comportamiento  Acido-base. Estrucluras  primaria, secundaria, terciaria,
cuaternaria. Interacciones y tipo de uniones. Desnaturalizacion e hidrolisis.
Enzimas. Poder catalitico. Especificidad. Momenclatura y Clasificacion. Factores
que madifican la actividad enzimatica. Lipidos. Estruciura: Acidos grasos.
Propiedades fisicas y quimicas. Clasificacion. Triglicéridos, fosfolipidos,
glicolipidos y esteroides. Acidos nucleicos: unidades estructura: nucledtidos.
Macromolécula. Acido desoxiribonucleico y acido ribonucleico. Metabolismo.

.-
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Catabolismo y Anabolismo. Reacciones exerginicas y endergonicas. Tipos
dereacciones metabolicas. Compuestos de afto potencial de transferencia de
energia. Coenzimas. Vitaminas hidrosolubles y liposolubles. Metabolismo de
Hidratos de Carbono. Gluctlisis y Gluconeogénesis. Balance energético.
Fermentaciones. Via de las Pentosas. Nucledtidos Azdacares. Glucogenolisis y
Glucogenogénesis. Metabolismo de Lipidos. Degradacion de triacilgliceridos.
Catabolismo de los acidos- grasos. Activacion del acido graso. Proceso de b-
oxidacion en acidos grasos saturados e insaturados. Anaholismo de acidos
grasos. Metabolismo de Aminoacidos. Origen y destino del nitrdgeno en los
organismos. Destino de 1os aminoacidos. Principales reacciones de los
aminoacidos: Transaminacion. Aminacién/Dearminacian. Decarboxilacién. Vias
metabdlicas del amoniaco. Cicle dela Urea. Biosintesis de aminoacidos.
Elementos principales del Ciclo de Krebs. Su importancia en la interrelacion del
metabolismo de los Hidratos de Carbono, Lipidos y Proteinas. Produccitn de
energla y coenzimas de axido-reduccion. Elementos principales de 1a
produccién de energia en las células y oxido-reduccion. Cadena de transporie
de electrones. Fosforilacion oxidativa, Respiracidn y la Elementos principales de
la fermentacion. Su relacion con los procesos de degradacion y de biosintesis.
Elementos principales del ciclo de la fotosintesis. Reacciones fotoquimicas.
Fosforilacion ciclica y aciclica. Elementos principales del ciclo del Nitrdgeno.

Cluimica Aplicada a la Prod uccion y Transformacion

Curso: 6° Afo

Carga horaria: 3 horas catedra

Contenidos:

Introduccidn a los procesos quimicos y bioldgicos aplicados a la transformacion
y conservacidn de alimentos. Factores bioguimicos y fisico-guimicos en la
transformacion de productos de origen animal. Microbiclogia aplicada a |a
transformacién de alimentos: bacterias, levaduras. Comprensian del proceso de
fransformacion.  Transformaciones  cualitativas Y cuantitativas  sobre  los
productos  primarios. Comprension de las transformaciones bioguimicas.
Factores bioguimicos y fisico-guimicos en I3 transformacion de productos de
origen animal.

Biologia

Curso: 4 Ano Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5° Afo Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 6° Afio Carga horaria: 4 horas catedra
Contenidos:

La célula como unidad funcional y estructural. Ceélula procariota y eucariota.
Modelos que describen a las células vegetales y animales, La nutricion en el
nivel celular. El nucleo celular. Transferencia de energia en los sistemas
vivos. Rutas metabolicas. Fotosintesis y respiracion. Multiplicacion celular y
transmision de la informacién genética. Evolucién, mecanismos. Especiacion,
Ecosislemnas y agroecosistemas. Las poblaciones biclogicas como recurso.
Esirategias  adaptativas.  Interacciones entre poblaciones. Biodiversidad.
Dinamica del ecosistema. Ecosistemas argentinos. La botanica y sus
relaciones con las diversas ramas de la Agranomia. Qrganizacion externa e
interna del cuempo  vegetal. Sistemas de tejidos veretales de proteccian y
Ill conduccitn. Estruciuras vegetativas vy reproductivas. Procesos reproductivos.

t Niveles morfologicos de organizacion. Fisiologia vegetal. Crecimisnto,
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desarrollo, fotosintesis, respiracion vy transpiracion. Mecesidades én las
plantas de agua, luz, temperatura ¥ nutrientes. Los animales. Anatomia y
fisivlogia del aparato digestivo, respiratorio, circulatorio, urinario, reproductivo y
nervioso de monogastricos y rumiantes, Regiones corporales de interes
comercial en las diferentes especies de produccion, Caracteres especiales.
Microbiologia  agricola.  Los microorganismos ¥ organismos  inferiores
relacionados con los procesos productivos agropecuarios. Generalidades sobre
ubicacion taxonomica (virus, bacterias, hongos) y caracteristicas. Interacciones
favorables y  desfavorables, farmentaciones,  relaciones  bioficas.
Microorganismos de suelo. Zoologia agricola: Mociones de Clasificacion ¥
nomenclatura de los animales inferiores y superiores benéficos y perjudiciales
de interés agricola. Morfologia y fisiolagia de insectos. Tecnicas basicas para
su identificacion taxonomica. Bicecologia de plagas animales y malezas.
Principios de los métodos de mejoramiento vegetal y animal Seleccién natural
y artificial. Variabilidad de los organismos. Mutaciones. Mejoramiento racial y
varietal. Cruzamientos. Vigor hibrido ¥ complementacion. Heredabilidad.
Concepto de F1 y F2 (simbologla técnica referida a las descendencias). La
biotecnologia en 13 produccién agropecuaria. Fitopatologia. Agentes
productores de dafos a los cultivos. Enfermedades de las plantas, signos Y
sintomas, agentes causales, veclores, Umbrales de dafio. Patologia animal.
Salud vy enfermedad. Clasificacion de las enfermedades. Signos clinicos,
sinfomas, sindrome, diagnéstico, efinlogia, lesitn, patogenia. Propagacion de
las enfermedades.

Fizsica

Curso: 4° Ao Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5% Afo Carga horaria: 3 horas catedra
Contenidos:

Sistemnas de unidades de medida. Trabajo, energia y potencia; leyes ¥
principios. Principios de conservacion de la energia, tipos y fuentes de energla.
Nociones de estatica. Concepto de fuerza. Campo gravitatorio, energia
potencial y centro de gravedad. Composicion de fuerzas, equilibrio, tipos de
equilibrio y rozamiento. Nociones de cinematica. Concepto de velpcidad,
aceleracion. Dindmica de rotacion, mavimiento angular. Magnitudes mecanicas
basicas. Concepto de energia, trabajo y potencia. Unidades internacionales.
Principio de conservacion de la cantidad de movimiento. Principio de |a cantidad
de energia. Principio de conservacion del movimiento angular. Principios de
estatica, dinamica, termodindmica, hidrostatica e hidrodinamica. Optica y ondas
clectromagnéticas. Principios de la energia elécirica: circuitos, Ley de Ohm,
efecto Jouks. Fuerza electromotriz.

Economia |

Curso: 67 Afic

Carga horaria: 3 horas catedra

Contenidos:

Macroeconomia y Microeconomia, Procesos y sistemas gcondmicos. Ley de
oferta y demanda. Punto de equilibrin, Costo total, costo medio, costo
marginal, margen bruto. Ingresc brulo, ingreso neto, ingreso marginal.
Sectores productivos, financieros y monatarios. |deas y doctrinas economicas.
Tipos de procesos productivos. Sectores y actividades productivas.

.-
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Distinto tipo de organizaciones de acuerdo a sus finalidades. El rol de las
orgahizacionas en los procesos productivos. La estructura social en el medio
rural: actores, relaciones de interaccion y procesos. Rol de los principales
agentes: el Estado, las ONGs, las organizaciones de productores y las
empresas privadas, Concepto de sistema. Los senvicios. La estructura de las
formas de produccion (de lo artesanal a lo industrial).

Economia ll

Curso: 7° Afio

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

Principios de la administracion, comercializacion, y contables y financieros,
adaptados a distintos tipos y tamanos de explotacion y sistemas productivos.
Obligaciones fiscales. Herramientas Y procedimientos para la realizacion de
las distintas tareas de gestion. Seguimiento de la implementacion del proyeclo
productivo. Medios de registro da la informacldn sobre los procesos
praductivos, de mantenimiento ¥ de servicios de la explotacion. Organizacion
juncional del trabajo de la explotacion y responsabilidades. Tipos de
insumos y bienes de capital adquisicion, almatenamiento y control de
calidad. Aplicaciones informaticas a la organizacion y gestion de a
explotacidn agropecuaria.

Legislacidn del trabajo agrario, Distinto tipo de contratos. Legislacion sobre
procesos de industrializacion basica saneamiento de efluentes. Legislacion
referente a las instalaciones de la explotacion agropecuaria. Legislacion para
el uso y aplicacion de agroquimicos. Las leyes de protecsion ambiental,
Legislacién sobre sanidad amimal y vegetal. Legislacion sobre el traslado de
animales y de productos agricolas. Legislacién sobre suelos y recursos
hidricos. |dentificacién de las distintas nomativas o reglamentacionss que
intervieren segin el ambito y tipo de actividad a realizar,

Direccion y Plangamiento de Empresas Agropecuarias
Curso: 7° Afio

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

El enfogue sistémico. La explotacion agropecuaria como sistema productive.
Los distintos sisternas  agroproductives. Distintos fipos de explotaciones
segln sus objetives y formas de organizacion. Régimen legal de tenencia de
|a tierra. Formas juridicas de la empresa agropecuaria. Aspciativismo agrario.
Cooperativas agropecuarias. Distintas concepciones de desarrollc y sus
implicancias. Transformaciones y situacion actual del agro y medio rural
argentino, Politicas agrarias y programas de desarrollo, El papel de la
tegnologia en los procesos productivos y en el desamollo agropecuario, Su
impacto socio ambiental. La extension agropecuaria. Analisis y diagnéstico
de la explotacidn agropecuaria. Formulacion de proyectos  productivos.
Evaluacién de los resultados fisicos, econdmicos y sociales de la
explotacion. Elaboracion del plan de rotaciones. Programacion de actividades.
Distintas herramientas economicas relacionadas con costos, ingresos,
mérgenes, rentabilidad, amertizacion, intereses, relacion costo-beneficio vy &l
analisiz financiero. Andlisis del impacto ambiental del proyecto productiva.
Andlisis de la sustentabilidad ecolégica, econdmica y social del proyecto de
la explotacion. -

il
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Estudio de la Realidad Socio Productiva de las Areas Rurales

Curso: 7° Aho

Carga horaria: 3 horas catedra

Contanidos:

Evolucion de la idea de ruralidad. Relacion entre las areas urbanas y rurales.
Complementacion.  Migraciones. Concentracién urbana de la  poblacion.
Reduccion de la poblacion en areas rurales. Vinculacién entre las actividades
aconamicas de las dreas rurales (agrarismo) ¥ su participacion en la dinamizacion
del mundo rural. Muevas funciones de las Areas rurales. Relacion de las
actividades productivas del sector primario con los sectores secundanos y
terciarios de la economia. Transformaciones terrtoriales. La influencia de los
procesos de agriculturizacion en la transformacion de los espacios ruraies.
Nuevos actores en el mundo de la produccion agropecuaria. La institucionalidad
presente y la organizacion de las areas rurales. Los procesos de innovacion.

Filosofia y Logica

Curso: 6° Ano

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

La actividad filoséfica, El origen de la actividad filoséfica, La naturaleza de la
actividad filostfica, Los problemas de la Filosofia, ¢Por qué y para gue
filosofia? Origen de la actividad filosofica. Contexto social, politico y cultural. El
mito: antecedente del pensar filosofico. Las fuentes. La nacesidad humana de
hacer filosofla. El hombre como problema filosdfico. El hombre como ser social
y palitico, El hombre y algunos problemas de la sociedad contemporanea. La
realidad como problema fileséfico. La realidad coma problema filosofico, sus
marcos conceptuales y cognitives. La semiclica y la Logica. La Semidlica
Definicidn & importancia en la argumentacion-Definiciones desde diferentes
dimensiones. Logica Proposicional: Simbalizacion ! Formalizacion -Tablas de
verdad — Relaciones logicas - Verdad y validez - Método del Cendicional
Asociado - Reglas Logicas -Demostracion/Derivacion/Prueba Directa - Prueba
indirecta - Prugba de Invalidez.

Elementos de Clima y Suelos
Curso: 4° Afio

Carga horaria: 4 horas caledra
Contenidos:
Elementos de climatologia y meteorologia agricala. Caracterizacion chimatica ¥y
agroclimatica. Uso de |a informacién climatica en los procesos agropecuaros
y an &l manejo de los sistemnas de produccion, Utilizacion de instrumental de
medicion-estimacion de los principales factores climaticos: termometros
maxima y minima, pluviometros, veletas y anemdmetros. Relacidn entre los
factores climaticos y fenologia. El suelo: composicion. Texiura ¥ estructura.
Clasificacion de suelos y principales propiedades. Materia organica y acciones de
manegjo que la conservan o mejoran. Aporte de los residuos vegetales y
animales. Procesos de mineralizacién. Relacion carbono/nitrogeno. Principales
nutrientes y su dinamica. Agua del suelo. Dinamica. Su utilizacién para la toma
de decisiones en la implantacion de cultives. Fertilidad fisica: relacion suelo-
planta. PH del suelo. Su relacian con los cultives. Analisis para el diagnostico de
la fertilidad del suelo. Su interpretacion. Ferilizantes, abonos y enmiendas:
@aracteﬂsticas y utilizacién. Interpretacion de andlisis de suelo. Muestreo de
fif -

|
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suelos. Objetivos del laboreo y su relacién con las condiciones agroecolégicas
y del cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua.
Sisternatizacion del suelo para el riego y drenaje.

Para el caso de las Instituciones Educativas del Oeste Pampeano con
acceso al riego, incorporar:

Sistematizacion de suelos para riego. Drenaje. Distintos sistemas de riego. por
manto, por goteo. Riego presurizado. Nociones de hidraulica. Mantenimiento de
los sistemas de riego.

Maguinarias ¢ Implementos Ag ropecuarios
Curso: 5° Al

Carga horaria: 2 horas catedra

Incluye el desarrollo de contenidos tedrico-practicos. Se considera que &l
componente practico debe aleanzar al 50 % del tiempo previsto para este
espacio curricular.

Contenidos:

El tractor, funciones, tipos y componentes. Distintos tipos de maguinas
autopraopulsadas, equipos, hemamientas e implementos agricolas que
intervienen en la produccién agropecuana. Sus principales caracteristicas.
Tipos de sistemas, funciones y Us0s. Mecanismos comunes. Principios de
funcionamiento, puesta a punto, regulacion, operaciones y manejo de
madquinas, equipos, herramientas implementos de acuerdo a las diferentes
actividades a realizar. Principios basicos de mantenimienio y reparaciones
mas sencillas. Caracteristicas y uso de los materiales mas frecusntes.
Potencia. Cupla. Regimenes de fuerza, trabajo y velocidad. Unidades de
medida.

Resistencia a la rodadura y patinamiento. Rodamientos. Transmision de
mavirmientos. Transmisiones hidraulicas. Lubricacion. Motores de combustion
interna, partes constitutivas ¥ funcionamiento. Ciclos. Sistemas de
transmision. Toma de fuerza. Motores eléclricos.

Produccion Vegetal Intensiva |

Curso: 4° Aho

Carga horaria: 5 horas catedra

Contonidos:

La inslitucion educativa deberd optar por una produccién vegetal intensiva:
entre Produccion Horticola y Produccién en Vivero. Para su seleccion se
deberan considerar los siguientes aspeclos: estructura escolar, particularidades
del entomo, entre otros, priorizando aguella que produccion que adquiera en el
contexto regional y en la institucion escolar menor complejidad, dejando para
lus siguientes afios aquella que resuite de mayor complejidadfestructura/escala.

Una vez que la Institucion educativa elija el tipo de produccion,
seleccionara y priorizard los contenidos a desarrollar, adaptandolos a la
produccion seleccionada a partir del sigulente detalle:

Técnicas para la obtencion de informacian; tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de
mantenimients vy de semnvisios de la explotacion. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacidbh  agropecuaria.
Fijacién de objetivos, metas y estrategias. Fommas de medicion del resultado

fl.-
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fisico y econdmico. Elaboracién de informes. Principales instalaciones para la
produccién vegetal: su construccion, mantenimiento y reparacion. Distintos
tipgs de instalaciones de almacigos y de vivern. Sistemas para la
regulacion de la temperatura y fundamentos de su uso. Formas de
instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes ¥
reservorios de agua naturales y artificiales. Perforaciones, bombas y célculos
hidricos. Conduccion del agua. Instalaciones simples y mantenimienta basico
de redes de distribucién de agua. Dimensionamiento  de las necesidades de
ohras de infrasstructura, instalaciones, maguinas, implementos, equipes,
herramigntas e insumos. Sistemas de produccion alternativos: produccion
natural, produccion organica, produccion  agroecologica. Clasificacion e
identificacion de las diferentes especies para finalidades productivas. Criterios
para la eleccion de especies, variedades y portainjertos a utilizar y 1a tecnologia
a implementar. Criterios de celeccion de semillas, plantines y otras partes
vegetales aptas para la multiphcacion. Adaptacion a las distinlas condiciones
agroclimaticas. Procesos de propagacién; formas sexuales y asexuales.
Etapas y requenmientos. Objetivos  del laboreo y sU relacion con las
condiciones agroecologicas y del cultive a realizar. Manejo y conservacion del
suelo y el agua. Sistematizacion del suelo para el riego y drenaje. Distintos
sistemas de labranza, trasplante y siembra. Determinacion de la densidad de
siembra v plantacion. Desinfeccion de semillas, plantines y otras partes
vegetales a implantar. Manejo de alméacigos. Froceso de germinacion en [as
especies. Dormicion, Reproduccion y multiplicacion. Métodos de trasplante o
repique de especies. Distintos tipos de viveros y de invemadercs. Manegjo de
viveros e invernaderos. Condiciones de seguridad. Manejo y consenvacion de
los recursos agua y suelo. Objetivos de la Poda y diferentes tecnicas.
Sistemas y técnicas de rniego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de ferilizacion.
Fertirrigacion. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacion de rendimientos, Criterios para
determinar el momento  Oplimo  de cosecha. Distintos  métodos  de
aprovechamiento, Cosecha. Deteccion de pérdidas y metodos de correcgion.
Determinacion de estandares de calidad. Metodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, conservacion, acondicionamients y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de control Y proteccion de  los  productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
recursos naturales.

Produccion Animal |

Curso: 4° ANO

Carga horaria: $ horas catedra
Produccion Animal Il

Curso: 5° Ano

Carga horaria: 6 horas catedra
Produccidon Animal 1il

Curso: 6° Afio

Carga horaria: 5 horas catedra
Produccién Animal IV

Curso: 6° Ao

Carga horaria: 7 horas catedra
Produccién Animal ¥

Curso: /AR

Carga horatia: 7 horas catedra

La instifucion educativa deberd optar por la produccion animal, considerando
para su seleccidn los siguientes aspectos: estructura escolar y particularidades
el entorno. i~
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La secuencia de la Produccion Animal en los anos sucesivos de la tecnicatura

ze grganizara de menor a mayor complejidad, teniendo en cuenta tambien la

inclusion de otras produccionss animales.

. Produccion Animal I: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de aves, apicultura, cunicultura.

+ Produccion Animal Il: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de cerdos, produccion de ovinos, produccion de caprinos.

¢ Produccién Animal Il se priorizan alguna de las siguientes producgiones:
produccion de cerdos, producciéon de ovines, prod uccidén de caprinos.
Produccion Animal IV: se trabajara la produccion lachera.
Produccien Animal V: abordard la produccion de carne - cria e
invernada -.

OPCION PARA LA INSTITUCGION EDUCATIVA DE LA ZONA T

. Produccion Animal lI: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de cerdos, praduccion de ovinos, produccion de caprines.
Produccion Animal lll: se trabajara la produccion lechera.

« Produccion Animal IV: abordara la produccion de came - cria e
invernada -.

OPCIONES PARA LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS ZONAS 1 Y I,

REFERIDAS A PRODUCGCION ANIMAL IlI: aquelias instituciones que hayan

abordado la produccion de cerdos y cuyas producciones de ovinos o caprinos

no resulten relevantes en términos regionales, podran optar por:

« desarroliar el dictado de un espacio curnicular dedicado a ofras
producciones animales no incluidas en ningan espacio curricular en forma
previa;

« foralecer el desarrollo de capacidades Y contenidos relacionados con
alguna produccion animal de mayor complejidad y relevancia regional.

Contenidos:
Habiendo seleccionado la institucién escolar el sistema de produccion a
abordar, se atendera al desarrollo del siguiente conjunto de contenidos
adecuandolos a la produccion seleccionada.
Técnicas para la obtencion de informacion; tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento vy de servicios de la explotacion. Utilizacién de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacién agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicidn del resultado
fisico y econdmico. Elaboracion de informes. Sistemas de produccion
alternativos:  produccion  natural, produccion  organica, produccidn
agroecologica. Sistemas de produccién  convencionales: semi-intensivos,
infensivos. Principales  instalaciones para la produccién animal:  su
construccion, mantenimiento y reparacidn. Formas de instalaciones para la
provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes y reservorios de agua naturales y
artificiales. Perforaciones, bombas y calculos hidricos. Conducgion del agua.
Distintos tipos de bebederos vy comederss,  Instalaciones simples Y
mantenimiento basico de redes de distribucidn de agua. Calidad de agua para
consumo  animal, segln especie y categoria. Dimensionamiento de  las
necesidades de obras de  infraestructura, instalaciones, maguinas,
1 .-
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implemantos, equipos, herramientas e insumos. Distintos sistemas de
produccion de diferentes especies y categorias animales. Anatomia, fisiclogia vy
etologla de las distintas especies animales de produccion. Razas ¥
cruzamientos. Caracteristicas raciales, categoria y etapas productivas.
Técnicas de registro e identificacion de animales. Fundamentos anatdémicos y
fisiologicos de los ciclos bioldgicos de los animales de produccion. Conceplos
de fertilidad, parto y aptitud materna. Técnicas, métodos y criterios de seleccion
vy mejoramiento. Tecnicas reproduclivas, fundamentos, etapas, veniajas Y
desventajas. Métodos de sujecion y volteo de animales. Indices productivos.
Métodos de crianza y recria. Bignestar animal, Condiciones para el transporte
de los animales. Requerimientos de instalaciones para diferentes espocies ¥
sislemas productivos. Normas de sequridad, higiene y medio ambientalas gue
rigen las operaciones de manejo animal. Calendario sanitario. Parametros
normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca, aspecto ¥
ostado de los animales. Principales enfermedades de los animales de
produccién. Etiologla, sintomas, signos. Enfermedades zoonoticas, su
prevencién, Pautas de higiens en el manejo de los animales ¥ las
instalaciones. Profilaxis. Vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Vias y
formas de aplicacion de zooterapicos. Saneamiento ambiental. Condiciones de
las instalaciones para €l aislamiento, Zonas zanitarias. Criterios y técnicas de
obtencién de distintos tipos de muestras para la remisioén a laboratorio. Flan
de alimentacisn. Previsidn de alimentos. Rutina de alimentacion. Habitos de
pastoreo segun especie, Y manejo del mismo. Suplementacion energetica,
proteica y mineral.

Fruticultura |
Solo en la Institucién Educativa de la zona in
Gursa: 3* Afo
Carga horaria: 6 horas catedra
Contenidos:
Técnicas para la obtencion de informacion; tipos y fuentes de datos.
Medios de registro de la informacion sobre los proceses productivos, de
mantenimiento vy de servicios de la explotacion, Utilizacion de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacién  agropecuana.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
fisico y economicu, Elaboracion de informes. Principales instalaciones para
la produccion vegetal: su construccion, mantenimiento y reparacion. Formas
de instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes y
resarvorios de agua naturales y artificiales. Perforaciones, bombas y calculos
hidricos. Conduccion del agua. Instalaciones simples y manienimiento basico
de redes de distribucién de agua. Dimensionamiento  de las necesidades de
obras de infragstructura, instalaciones, maguinas, implementos, equipos,
herramientas e insumos. Sistemas de produccién alternativos: produccion
natural, produccion organica, produccion  agroecolégica. Clasificacion e
dentificacion de las diferentes especies para finalidades productivas. Frutales
de pepita y frutales de carozo. Ofros especiales. Criterios para la eleccion de
especies, variedades y portainjertos a utilizar y la tecnologia a implementar.
Adaptacion a las distintas condiciones agroclimaticas, Procesos de
propagacion; formas sexuales y asexuales. Etapas ¥ reguerimientos.
& Ohbjetivos del laboreo y su relacidn con las condiciones agroecologicas y del
i cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Sistematizacion

%
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del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante y
siembra. Determinacion de la densidad y plantacion. Métodos de tragplante o
repique de especies. Objetivos de la Poda y diferentes técnicas. Sistemas y
tecnicas de rniego y drenaje.  Fertilizantes, Métodos de ferfilizacion.
Fertimigacion. |dentificacion  de malezas, plagas y enfermedades mas
comunes en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de
cosecha y post-cosecha. Muesireo para astimacion de rendimientos. Criterios
para determinar el momente optimo  de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccitn de pérdidas y métodos de COTrEcCion.
Determinacion de estandares de calidad. Metodos y tecnicas de clasificacion,
fipificacion, conservacion, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de confrol proteccion de  los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
recursos naturales.

Mutricién y Alimentacién Animal

Curso: 4° Afo

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Clasificacion de los alimentos de acuerdo a su orgen y valor nufritivo.
Componentes de los alimentos: agua, proteinas, lipides, hidratos de
carbono, minerales, vitaminas y ofros componentes.  Funciones &n el
prganismo animal. Requerimientos nutricionales de las diferentes especies y
categorias animales. Diferencias mas relevantes en los procesos digestivos y
metabdiicos entre mono y poligastnicas en funcion de la nutricion animal.
Formulacién de raciones, Distintos meétodos. Utilizacién de indicadores.
Energia digestible, energia metabolizable. Digestibilidad de materia seca
de alimentos. Equivalencias ganaderas. Criterios y métodos de elaboracion,
conservacion ¥y manejo de recursos alimenticios para uso animal. Racion.
Materias primas para elaboracidn de raciones. Equivalencias. Calculo de
conversion alimenticia. Implementos e instalaciones para el suministro y la
distribucion de raciones. Mormas de bioseguridad,

Produccion de Forrajes |
Curso: 5° Ano
Carga horaria: 3 horas catedra
Contenidos:
Medios de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacion. Humedad edafica. Frocesosy
causas de erosion hidrica y edlica. Desertizacion y salinizacion. Principios ¥
meétodos mas utilizados del manejo conservacionista y sustentable de los
recursos naturales. Ambientes y riesgos ambientales. Manejo y uso
sustentable de recursos flora, fauna, agua y suelo, impactos asociados con sU
aprovechamiento en los sistenas de produccion  tradicional y organica
certificada. Humedad edé&fica. Formas de estimacion. Su importancia en la
implantacion y produccion de cultivos. Procesos y causas de erosion hidrica y
oolica. Desertizacion y salinizacion. Criterios para la eleccion de especies,
variedades, y semillas. Interpretacion de andlisis de suelo. Muestreo de suelos.
Objetivos del laboreo y su relacidn con las condiciones agroecologicas y del
cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Rotacion de
cultivos. Distintos sistemas de labranza, trasplante y siembra. Barbechos.
fif -
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Determinacion de la densidad de siembra y plantacién. Desinfeccion de
semillas, Proceso de germinacion en las especies. Domicion. Manejo v
conservacion de los recursos agua y suelo. Plagas y enfermedades de los
culivos forrajeros. Umbral de dafios por plagas y enfermedades. Productos
agroquimicos, distintas clasificaciones, criterios e indicaciones profesionales
para la seleccidn, momento y técnicas de aplicacion. Condicionas de
seguridad. Manejo y conservacion de los recursos agua 'y suelo, Cadena
forrajera. Caracteristicas y fonmas de suplementacion. Seguimiento nutricional.
Balance forrajern. Muestreo para ssfimacion de rendimientos. Criterios para
determinar el momento oplimo de cosechalrecoleccién. Distintos metodos de
aprovechamiento, y de conservacidn y diferimiento de forrajes. Henificacion.
Silaje. Cosecha de semillas forrajeras. Deteccian de pérdidas y métodos de
correccion,  Determinacion de  estindares de calidad. Almacenamiento.
Medidas de control y proteccion de los productos aimacenados. Condiciones
de seguridad. Manejo Y consernvacion de los recursos naturales. Sistemas de
produccion altemnativos: producecion natural, produccion organica, produccion
agroecolégica. Tecnologias  de medicion Y control.  Tipos de control
Funciones bdsicas. Instrumentos Y dispositivos de conftrol ¥ medickon
manual y automatica utilizados en los procesos agropecuarnios. Tecnologias
geoespaciales. Percepcion  remota. Imagenes satelitales ¥ fotografias
adreas, nociones basicas de su interpretacion aprovechamiento. Uso de
GPS con aplicaciones relativas a la produccion agropecuaria. Momas ds
seguridad e higiene para a| trabajo con  INSUMOS, maguinas, equipos,
implementos, herramientas einstalaciones agropecuanas.

Produccion Vegetal Intensiva I

Curso: 5° Ano

Carga horaria: & horas catedra

Contenidos:

En este espacio curricular la Institucion deberd optar por una produccion vegetal

. intensiva. Para su seleccion se deberan considerar los siguientes aspectos:

estructura escolar, particularidades del entorno, entre otros aspectos. Se
priorizara alguna produccion vegetal ‘ntensiva cuyas caracteristicas, al interior

de la Institucion, sean de mayor similitud a aguellas que utilizan los productores

en forma comercial.

Se debera optar en este espacio curricular por Produccion de Hortalizas ©
Produccitn en Vivero, de acuerdo a aquella seleccionada para ¢l 4° ano de
estudios.

Una vez que la Instifucion educativa seleccione el tipo de produccion,
seleccionara y priorizara los contenidos a desarrollar, adaptindolos a la
produccion <alaccionada a partir del siguiente detalle:

Técnicas para la obtencion de informacion: tipos y fuentes de datos. Meadios
de registro de Ia informacion  sobre  los  procesos productives,  de
mantenimients y de servicios de la explotacion. Utilizacian de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estralegias. Formas de medicion del resultado
fisico y econémico. Elaboracion de informes. Principales instalaciones para la
produccion vegetal: su construccion, mantenimiento vy reparacion. Distintos
tipps de instalaciones de almacigos y de vivero. Sistemas para Ia
. 1 -
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regulaciocn de la ternperatura y fundamentos de su uso. Formas de
instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes ¥
reservorios de agua naturzles y artificiales. Perforaciones, bombas y caloulos
hidricos. Conduccion del agua. instalaciones simples y mantenimiento basica
de redes de distribucion de agua. Sistemas de produccion alternativos:
produccion  natural, produccién  organica, produccion agroecologica.
Dimensionamiento de las necesidades de obras de infraestructura,
instalaciones, magquinas, implementos, equipos, herramientas e Nsumos.
Clasificacion e identificacion de las diferentes especies para finalidades
productivas. Criterlos para la eleccion de especies, variedades y portainjertos a
utilizar vy la tecnologia a implementar, Criterios de seleccion de semillas,
plantines y otras partes vegetales aptas para 1a rultiplicacion, Adaptacion a las
distintas _ condiciones agroclimaticas, Procesos de propagacion; formas
sexuales y asexuales. Etapas y requerimientos. Objefivos del laboreo y su
relacion con las condiciones agroecolagicas y del cultivo a realizar. Manejo y
conservacion del suelo y el agua. Sisternatizacion del suelo para el nego y
drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante y siembra. Determinacion de
la densidad de siembra ¥ plantacion. Desinfeccion de semillas, plantines ¥
otras pares vegetales a implantar. Manejo de almacigos. Proceso de
germinacion en |as especies. Dormicion. Reproduccion ¥ multiplicacidn.
Matodos de trasplante o repique de especies. Distintos tipos de viveros y de
invermnaderos. Manejo de viveros e invernaderos. Condiciones de seguridad.
Mangjo y conservacion de |os recursos agua y suelo. Sistemas de produccidn
alternativos;  produceion natural,  produccién  organica, produccion
agroecologica.  Objefivos de la Poda y diferentes tecnicas. Sistemas ¥y
tacnicas de riege y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacion. ldentificacion de malezas, plagas y enfermedades MAas Comuneas
en las distintas etapas de la produccién vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha, Muestreo para estimacion de rendimientos. Criterios para
determinar €l momento  optimo de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y métodos de correccion.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, conservacion, acondicionamients y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de contral y proteccion de  los productos
almacenados, Condiciones de seguridad. Maneje ¥ conservacian de los
recursos naturales.

Produccion de Cereales y QOleaginosas

S5lo para Instituciones Educativas de la Zona L.

Curso: G° Afio

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Técnicas para la obtencidn de informacicn; fipos y fuentes de datos.

Medios de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de

mantemimienta y de servicios de la explotacion. Utilizacion de k03 datos de

registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion agropecuana.

Fijacién de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
. fizsico y econdmico. Elaboracién  de informes. Dimensionamiento de las
!i necesidades de maguinas, implementos, equipos, herramientas e INSUMOS.

Clasificacion e identificacion de las diferentes especies para finalidades

H\ |
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productivas. Cereales. Oleaginosas. Cultivos de cosecha gruesa. Cultivos de
cosecha fina. Clasificacion botanica. ldentificacion Y reconocimiento  de
especies. Criterios para I3 aleccion de especies y variedades. Adaptacion a las
distintas condiciones agroclimaticas. Objetivos del laborec y su relacion con
las condiciones agroecoldgicas y del cultiva a realizar. Manejo y consenadcian
del suelo y €l agua. Sistemas de labranza. Sistemas de cultivo con siembra
convencional y de siembra direcla. Sisternas de produccion  altermnativos:
produccion  natural, produccian  organica, produccion  agroecologica.
Determinacion de la densidad de siembra. Desinfeccion de  semillas.
Fertilizantes. Métodos de fertilizacion. Idenfificaciébn de malezas, plagas ¥
enfermedades mas comunes en las distintas etapas de la produccian vegetal.
Operaciones de cosecha Y post-cosecha. Muestreo para estimacién de
rendimientos. Criterios para  determinar sl momento optimo de cosecha.
Distintos métodos de aprovechamiento. Cosecha. Deteccién de pérdidas Y
métodos de comeccion, Determinacion de estandares de calidad. Metodos y
tecnicas  de  clasificacion, tipificacidn, conservacion, acondicionamento.
Almacenamiento. Medidas de control ¥ proteccion de los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo ¥ congservacion de los
recursos naturales. Tecnologias  de medicion y control. Tipos de control.
Funciones basicas. Instrumentos ¥ dispositivos de control ¥ medicion manual
y automatica utilizados  en los procesos —Agropecuarios. Tecnologias
geoespaciales. Percepcion remota. Imagenes satelitales ¥ fotografias acreas,
nocignes  basicas de su interpretacion ¥ aprovechamiento. Uso de GPS con
aplicaciones relativas a la produccidn agropecuaria.

Produccién de Culfives An uales Extensivos con Destino a Cosecha
$o6lo para Instituciones Educativas de la Zona |l
Curso: 5° Afp
Carga horaria: 5 horas catedra
Contenidos:
Técnicas para la obtencion  de informacion; tipos y fuentes de datos.
Medios de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de
mantenimients y de servicios de la explotacion. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacion.  Planificacion de la explotacion agropecuaria.
Fijacitn de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
fisico y economico. Elabgraciin de informes. Dimensionamiento  de las
necesidades de mAguinas, implementos, equipos, herramientas € insumos.
Clasificacion e identficacion de las diferentes especies para finalidades
productivas, Cereales. Oleaginosas. Cultivos de cosecha gruesa. Cultivos de
cosecha fina, Clasificacion  botanica. Identificacion y reconocimiento  de
especies. Criterios para la eleccion de especies y vanedades. Adaptacion a las
distintas condiciones agroclimaticas. Objetivos del laboreo y SU relacion con
las condiciones agroecolbgicas y del cultivo a realizar. Manejo y conservacion
del suelo y el agua, Sistemas de labranza, Sistemas de cultivo con siambra
sanvencional y de siembra directa. gistemas de produccion alternativos:
produccion  natural, produccion  organica, produccién  agroecologica.
Determinacion de la densidad de ciembra. Desinfeccion de semillas.
Ferilizantes, Métodos de fertilizacion. Identificacion de malezas, plagas Y
enfermedades mas comunes en las distintas etapas de la produccion
vegelal. Operaciones de cosecha y postcosecha. Muestreo para estimacion
de rendimientos. Criterios para determinar e momento 6ptimo de cosecha.
fif -
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Distintos métodos de aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas
métodos de correccion. Determinacion de estandares de calidad. Metodos y
t&cnicas de clasificacion, tipificacian, conservacion, acondicionamiento.
Almacenarmiento.  Medidas de control y proteccion de los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
racursos naturales. Tecnologias  de medicion y control. Tipos de control.
Funciones basicas. Instrumentos y dispositives de control y medicion manual
y automatica utilizados  en los procesos — agropecuarios. Tecnologias
gecespaciales. Percepcion remota. Imagenes satelitales y fotografias aereas,
nociones basicas de su interpretacion y aprovechamiento. Uso de GPS con
aplicaciones relativas a la produccion agropecuarna.

Fruticultura |l

Solo para la Institucion Educativa de la Zona lll

Curso: 6% Aflo

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Técnicas para la obtencidn de informacion; tipos y fuentes de datos.
Medios de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de
manterimients y de servicios de 1a explotacion. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacién. Planificacion de la explotacion agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
fisico y econdmico. Elaboracion de informes. Principales instalaciones pard
la produccion vegetal: su construccion, mantenimiento reparacion. Formas
de instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuenies Yy
reseryorios de agua naturales y artificiales. Perforaciones, bombas y calculos
hidricos. Conduccitn del agua. Instalaciones simples Y mantenimiento basico
de redes de distribucion de agua. Dimensionamients de las necesidades de
obras de infraestructura,  instalaciones, maguinas, implementos, equipos,
heframientas & insumos. Sistemas de produccion alternativos: produccion
natural, produccion organica, produceion agroecoldgica. Clasificacion e
identificacion de las diferentes especiegs para finalidades productivas. Frutales
de pepita y frutales de carozo. Otros especiales. Crterios para la eleccion de
especies, varedades y portainjertos a utilizar y la tecnologia a implementar.
Adaptacion a  las distintas  condiciones agroclimaticas. Procesos de
propagacion; formas sexuales y asexuales. Etapas Y requerimientos.
Ohjetivos del laboreo y sU relacion con las condiciones agroecolégicas ¥ del
cultive & realizar. Manejo ¥ conservacion del suelo y el agua. Sistematizacion
del suelo para el nego Y drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante ¥
siembra. Determinacion de |a densidad y plantacion. Métodos de trasplante o
repique de especies. Objetivos de la Poda y diferentes 1&cnicas. Sistemas y
thcnicas de rego ¥ drenaje. Ferdilizantes. Métodos de  fertilizacion.
Fertirrigacion.  Identificacian de malezas, plagas Y enfermedades mas
comunes en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de
cosecha y post-cosecha. Muestreo para estimaciéon de rendimientos. Criterios
para determinar el momento Gptimo  de  césecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y métodos de cormeccion.
Determinacion de estandares de calidad. Metodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, consenacion, goondicionamiento ¥ embalaje de la cosecha.
plmacenamienty. Medidas de control y proteccion de  los productos
almacenados. Condiciongs de sequridad. Manejo ¥ conservacion de oS
recursos naturales. il -
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Producciéon Alternativa

S6lo para las Instituciones Educativas de la Zona |

Curso: 7° Ao

Carga horaria: 5§ horas catedra

En funcion de las caracteristicas regionales, prioridades institucionales vy
yinculagion con el entorng, la Institucion debe definir y proponer al area
competente del Ministerio de Cultura y Educacion, la Produccién Altemativa a
desarrollar: la misma debe incluir dentro de los contenidos ejes gque refieran a
la Produccion Animal yio Vegetal, 1a Economia y la Direccion y Planeamiento
de Empresas Agropecuarias.

Produccion de Forrajes i

Salo para Instituciones de la Zona I

Curso: 7° Ane

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Medias de registro de la informacién sobre los proceses productivos, de
mantenimiento  y de servicios de I3 explotacion. Proceses y ¢ausas de
erosion  hidrica y edlica en areas de pastizales naturales y procesos de
desertizacion. Principios y metodos mas utilizados del manejo conservacionisia y
sustentable de los recursos naturales. Ambientes y riesgos ambientales.
Manejo y uso systentable de recursos flora, fauna, agua y suelo. la
potencialidad de los pastizales naturales con &l fin de su aprovechamiento en
sisternas de produccion tradicional y organica certificada. Reconocimiento de
especies del pastizal naturales regional. Especies deseables, no deseables €
invasoras. Métodos de mangjo de pastizales naturales con énfasis en el
mejoramiznto agroecologice del mismo y su impacto en la productividad.
Sistemas de pastoreo, rotacion, periodos de descanso y periodos de pastoreq.
Muestreo para estimacion de rendimientos. Balance forrajero. Criterips para
detemmninar el momento optimo de pastoreo. Distintos métedos de pasioreo.
Sisternas silvo-pastoriles. Sus particularidades para el uso multiple del territorio.
Tecnologias de medicion y control, Tipos de control. Funciones basicas.
Instrumentos y dispositivos de control y medicion manual Y automatica
utiizados en los Rrocesos agropecuarnos. Tecnologias gevespaciales.
Percepcion  remota. Imagenes satalitales y fotografias aéreas, nociones
basicas de su interpretacion y aprovechamiento. Uso de GPS con aplicaciones
relativas a la produccion agropecuan.

Viticultura

Solo para la Institucion Educativa de la Zona Il

Curso: 7° Afio

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Técnicas para la obtencion  de informacion; tipos y fuentes de datos

Medios de registro de la informacion sobre los procesos productives, de

mantenimients y de servicios de la explotacion. Utilizacion de los datos de

registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion agropecuaria.

Fijacién de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado

fisico y econdmico. Elaboracion de informes. Principales instalaciones para

la produccion  vegetal: su construccion, mantenimento Y reparacian.

Diversos tipos de conduccion, Formas de instalaciones para la provision de
i .-
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agua. Tipos de aguadas, Fuentes y reservoros de agua naturales ¥
aptificiales. Perforaciones, bombas y calculos hidricos. Conduccion del agua.
Instalacicnes simples y mantenimiento basico de redes de distribucion de
agua. Dimensionamiento de las necesidades de obras de infraestructura,
instalaciones, maguinas, implementos, equipos, herramientas e insumaos.,
Sisternas de produccion alternativos: produccion natural, produccion organica,
produccion agroecolagica. Clasificacion e identificacion de las principales
variedades segun destino, Variedades para vinificacién, consumo en fresco,
secado. Criterios para la eleccion variedades y portainjertos a utilizar y la
tecnologia a implementar. Adaptacion a las distintas condiciones
agroclimaticas. Procesos de propagacion; formas asexuales, Etapas ¥y
requerimientos. Objetivos del laboreo y su relacidn con las condiciones
agroecolsgicas y del cultive a realizar. Manejo v conservacion del suelo y el
agua. Sistematizacion del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de
labranza, trasplante y siembra. Determinacion de la densidad de plantacian.
Matodos de transplante o repique. Objetivos de la Foda y diferentes técnicas
Sistemas y técnicas de riego ¥ drenaje. Fertilizantes. Métodos de ferilizacion.
Fertirrigacion.  Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas
comunes en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de
cosecha y post-cosecha, Muesireo para estimacion de rendimientos. Criterios
para determinar el momenta optimo de cosecha. Distintos meétodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y métodos de GOTECCHN.
Determinacién de estandares de calidad. Meétodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, consenvacian, acondicionamiento embalaje de la sosecha.
Almacenamiento.  Medidas de control y proteccion de  los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y sonservacion de los
recursos naturales.

industrializacién de la Produccion de Leche

Curso: 6° Afo

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

La industrializacién y conservacion en pequefia escala de los productos de
origen vegetal o animal obtenidos en la explotacion agropecuaria. Procesos
de industrializacion Lactea: par fermentacion, por concentracion. Principios
fisicoguimicos y biologicos implicados en los procesos. Fermentos: concepto,
fipos, modos de accibn. Materia Prima: Leche: calidad de leche.
Composicional, sanitaria, comercial. Pruebas de laboratorio: alcohol, acidez,
domic, ph, reductasa. (Grasa hutirosa, proteinas, cenizas. Pasterizacion:
importancia sanitania, Instalaciones. Maquinas y Equipos. Elaboracion de
quesas. Elaboracion de dulce de leche. La conservacion de productos:
zistemas v métodos, tipos ¥ finalidades Aditivos y conservantes, tipos y suUs
propiedades. Su adecuacion a las normas del Sodigo Alimentario Seguridad
higiene. Buenas practicas de manufactura. Mormas bromatologicas, de
seguridad e higiene y medic ambientales que reglamentan la infragstructura,
instalaciones y las distintas etapas del proceso de industrializacion de
productos alimenticios, Puntos criticos de los pr cesos. Envasadol fipos de
envases y caracteristicas. Calidad de cierre. Efiquetado, empague ¥
almacenamiento. Actividad microbiana en los alimentos Contaminantes mas
camunes de los diferentes alimentos. Contaminacion microbiana, banal ¥

patégena. Enfermedades de transmision alimentaria. Manejo de residuos y
efluentes. .-
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Integracion de los Sistemas de Produccion
Curso: 7@ ARo

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Incluye procesos de planificacion, gestion cotidiana, y registro de informacion
para su evaluacion acerca de: Sistemnas mixtos de produccion: agricola-
ganaderos y ganadero-agricolas. Integracion y complementacion. Sistemas de
produccién primaria con agregado de valor por manufactura o industrializacion.
Sisternas de produceién que incluyen mas de una especie animal. Integracion y
complementacion. El enfoque sistemico. La explotacidn agropecuaria como
sistema productiva. Andlisis ¥ diagnostico de la explotacion  agropecuaria.
Formulacion de proyectos productivos. Evaluacion de los resuliados fisicos,
economicas y sociales de la explotacion. Elaboracion del plan de rotaciones.
Programacion de actividades. Distintas hemamientas economicas relacionadas
con costos, ingresos, margenes, rentabilidad, amortizacion, intereses, relacion
costo-beneficio y el andlisis financiero. Analisis del impacto ambiental del
proyecto productivo. Analisis de la sustentabilidad ecolégica, econdmica Y
social del proyecto de 1a explotacian.

Industrializacién de la Praduccion da Carnes

Solo para las Instituciones Educativas de laz Zonas | y Il

Curso: 7° Afio

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

La industrializacién y conservacion en pequena escala de los producios de
origen vegetal o animal ohtenidos en la explotacion  agropecuaria.
Instalaciones. Maguinas y Equipos. La Carne: caracteristicas segun la especie.
Calidad sanitaria, nutricional, comercial. Conservacion de la Camne:
Refrigeracion, Cooclon, Deshidratacion, Salazén, Ahumado. Instalaciones,
magquinas y equipos necesarios para la industrializacion de came: manejo vy
mantenimiento. Importancia  sanitaria.  Insumos necesarios. Eleccion ¥
adquisicion. Procesos fisicos, quimicos y biologicos involucrados en la
industralizacion camica. Embutidos: caracteristicas, frescos y cocidos.
Elaboracion. Salarones: caracteristicas, elaboracion. Chacinados no embutidos:
caracteristicas, frescos y cocidps. Elaboracion. La conservacion de productos:
sistemas y métodos, tipos v finalidades Aditives y conservantes, tipos ¥ sus
propiedades. Su adecuacion a las normas del Godigo Alimentaric Seguridac &
higiene. Buenas praclicas de manufactura. Nommas bromatologicas, de
seguridad e higiene y medio ambientales que reglamentan la infraestructura,
instalaciones vy las distintas etapas del proceso de industrializacion de
productes alimenticios. Puntos criticos de los procesos. Actividad microbiana
an los alimentos Contaminantes mas comunes de ios diferentes alimentos.

Contaminacion microbiana, banal y patogena. Enfermedades de transmision
alimentaria. Manejo de residuos y efluentes.

Industrializacién de la Produccion de Frutas, Hortalizas y Vinificacion.
S6lo para la Institucion Educativa de la Zona Il
Curso: 7° Afio

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

La Institucion Educativa desarrollara este Espacio Curricular en fungion de su
Proyecto Didactico Productivo, i
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ANEXO Il

RECOMENDACIONES ACERCA DE LA ORGANIZACION ESCOLAR PARA
EL DICTADO DE LOS ESPACIOS CURRICULARES DE LA FORMACGION
ESPECIFICA DE LA TECNICATURA EN PRODU CClON AGROPECUARIA

Para el desarrollo de los espacios eurriculares correspondientes a la formacién
especifica, de la Tecnicalura en Produccion Agropecuaria, incluidos en la
Estructura Curricular del Anexo |y Anexo Il la Institucion debe asegurar al
cumplimiento de los siguientes aspecios:

1. El avance de los espacios cumiculares debera incluir ¢l desarmrollo d=
contenidos tedrco-practicos.

2 El componente practico debe alcanzar un minimo del 50 % de la carga
horaria semanal.

3. La carga horaria de las actividades practicas de cada Espacio Curricular se
organizard en un solo blogue horario semanal.

4. El desamollo de las actividades practicas de cada Espacio Curricular de la
formacion especifica se organizara con un nimero de alumnos adecuado a
las condiciones de equipamiento e infraestructura.

5. Se propone la organizacion de equipos docentes que incluyan docentes

designados por hora-catedra y por cargo.

ESPACIOS CURRICULARES DE EORMACION ESPECIFICA SEGUN
ESTRUCTURA CURRICULAR POR ZONA

Espacios curriculares de Instituciones Educativas de la Zona |
« Elementos de Clima y Suelos.

« Produccion Vegetal Intensiva l.

« Produccian Ammal |,

+»  Mutrician y Alimentacion Animal.

« Maquinarias e Implementos Agropecuarios.
« Produccion Animal L.

« Produccién de Forrajes |

« Produccion Vegetal Intensiva ll.

« Produccion de Cersales y Oleaginosas.
+ Produccion Animal 1.

« Produccion Animal IV.

« Industrializacion de la Produccion de Leche.

« Produccion Alternafiva,

« Direccion y Planeamiento de Ermpresas Agropecuanas.
« Integracion de los Sistemas de Produccion.

« Industrializacion de la Produccion de Cames.

« Produccion Animal V.

Espacios curriculares de instituciones Educativas de la Zona ll
« Elementos de Clima y Suelos.
= Produccion Vegetal Intensiva |.
+ Produccion Animal L.
» Mutricion y Alimentacion Animal,
» Magquinarias & Implementos Agropecuarios.
i~
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Praduccion Animal 11

Produccion de Forrajes 1.

Produccion Vegetal Intensiva |l

Produccion de Guliivos Anuales Extensivos con Destino a Cosecha.
Froduccion Animal 11l

Produccion Animal 1V,

Industrializacién de la Praduccion de Leche.
Produccion de Forrajes I,

Direccion y Planeamiento de Empresas Agropecuarias.
Integracidn de los Sistemas de Produccion.
Industrializacion de la Produccion de Cames.
Produccion Animal V.

Espacios curriculares de la Institucién Educativa de la Zona ll.
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Elementos de Clima y Suelos.

Produccion Vegetal Intensiva |.

Produccion Animal 1.

Nutricion y Alimentacidn Animal.

Maquinarias e Implementos Agropecuarnios.
Fruticultura I.

Produccion de Forrajes 1.

Produccion Vegetal Intensiva 1l

Fruticultura Il

Producecion Animal Il

Produccion Animal 1.

Industrializacién de la Produccion de Leche.

Direccion y Planeamiento de Empresas Agropecuarias.
Viticultura.

Integracion de los Sistemas de Produccion
industrializacion de la Produccion de Frutas, Hortalizas y Vinificacion.
Produceion Animal 1V,
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