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VISTO:

El expediente N° 5684/11, caratulado “MINISTERIO DE CULTURA Y
EDUCACION -~ SUBSECRETARIA DE EDUCACION TEGNICO
PROFESIONAL — S/APROBACION DE LA ESTRUCTURA CURRICULAR DE
“TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA” CORRESPONDIENTE A LA
MODALIDAD EDUCACION TECNICO PROFESIONAL DE NIVEL
SECUNDARIO™ y

CONSIDERANDO:

Que la Ley de Educacion Provincial N° 2511 confiere al Estado
Provincial la responsabilidad de proveer una educacién integral, inclusiva,
permanente y de calidad, garantizando la igualdad, gratuidad y equidad en el
ejercicio de este derecho, asi mismo, es el responsable de fijar la politica
educativa, en concordancia con la politica educativa nacional:

Que en la implementacion de la Ley antes mencionada, para el Nivel
Secundaric en todas sus modalidades y orientaciones, resulta necesario
elaborar normativa que permita establecer la movilidad de alumnos/as y
docentes, la equivalencia de certificaciones y la continuidad de los estudios =n
el Nivel Secundario:

Que conforme al articulo 2° de la Resolucién del Conseje Federai de
Educacion N°® 84/09, las autoridades educativas nacionales y jurisdiccionales
deberan dotar de unidad pedagdgica y organizativa al Nivel Secundario, a
fraves de la concertacion federal de criterios compartidos, referidos a la
propuesta de Educacion Secundaria en su conjunto y a las metas comunes
para lg organizacion del Nivel:

Que la provincia de La Pampa ha participado en el proceso de
elaboracion de Marcos de Referencia para la Educacién Secundaria Orientada,
los cuales son aprobados por las Resoluciones N° 137/11, N° 142/11 y N°
162/11 del Consejo Federal de Educacion;

Que la Resolucion del Consejo Federal de Educacién N° 161/11 aprueba
el nicleo comin para el Ciclo Orientado del Nivel Secundario, el cual debe
ofrecer a todos los estudiantes la posibilidad de alecanzar una formacién acorde

a las finalidades del Nivel y ia posibilidad de completar, con equidad y calidad,
'a educacién comun y obligatoria;

Que la propuesta formativa de este Ciclo se caracteriza per aportar el
caracter diversificado de las diferentes orientaciones y modalidades, mientras
brinda continuidad a los aprendizajes considerados basicos, fundamentales y
comunes a todas las ofertas. En ello se define la especificidad del Ciclo en los
diferentes bachilleratos y tecnicaturas, en tanto periodo de conclusién de Ia
formacion obligatoria:

i~1 Que en este sentido, el “Nucleo Comin de la Formacion del Ciclo
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Orientado” remite precisamente a los propositos formativos y a las experiencias
educativas que el Estado promueve por su relevancia y significatividad en todas
las orientaciones vy modalidades, para que los estudiantes profundicen vy
amplien sus aprendizajes en las areas de conocimiento del Campo de
Formacion General cuyo abordaje se inicid en el Ciclo Basico;

Que para dar cumplimiento a los acuerdos Yy normativas nacionales, la
Subsecretaria de Educacion Técnico Profesional ha realizado un analisis
pormenorizado de la Estructura Curricular correspondiente al “Técnico en
Produccion Agropecuaria”, aprobado por las Resoluciones N° 1480/11 y N°
840/12 de este Ministerio, resultando necesario modificar las mismas en funcién
de garantizar lo antes expuesto:

Que es necesario aprobar la Estructura Curricular del Ciclo Béasico de la
Educacién Secundaria, Modalidad Educacién Técnico Profesional, Especialidad
Produccién Agropecuaria;

Que en la Resolucion N° 985/11 de este Ministerio, se aprueban los
Lineamientos Bésicos para la Organizacion Curricular de la Educacion Técnico
Profesional de Nivel Secundario:

Que en el Anexo de dicha Resolucién se establecen los alcances de los
Ciclos Formativos, Ciclo Basico y Orientado de la Educacion Técnico
Profesional, los cuales instituyen los perfiles de egreso de cada una de las
tecnicaturas;

Que en virtud de haber realizado un nuevo analisis de las mencionadas
Estructuras Curriculares, la Subsecretaria de Educacion Técnico Profesional,
luego de haber socializado los disefios curriculares en |a Jomada Institucional
realizada el dia 28 de septiembre de 2012, ha recuperado los aportes que
hicieran los docentes, y que las instituciones elevaran de manera formal, ha

considerado los mismos y realizado los cambios factibles en los disefios
curriculares;

Que ha tomado intervencion la Delegacion de Asesoria Letrada de
Gobierno actuante en este Ministerio;

Que la Ley de Educacion Provincial en el articulo 132 iNcisos a) y c)
faculta el dictado de la presente norma legal;

POR ELLO:
LA MINISTRA DE CULTURA Y EDUCACION

RESUELVE:

'\ Orientado de Nivel Secundario, Modalidad Educacion Técnico

\

Articulo 1°.- Apruébase la Estructura Curricular del Ciclo Basico y Ciclo
J,f
\
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Profesional, “Técnico en Produccién Agropecuaria®, conforme al Anexo | que
forma parte de la presente Resolucion -

Articulo 2°-  Apruébase la Organizacién de los Espacios Curriculares

correspondientes a la Formacion Cientifico Tecnolégica y Técnica
Especifica del Ciclo Orientado de “Técnico en Produccion Agropecuaria” que
como Anexo Il, forma parte de la presente Resolucion.-

Articulo 3°- Apruébanse las recomendaciones acerca de la organizacién

escolar para el dictado de los Espacios Curriculares de |a
Formacién Técnica Especifica del “Téchico en Produccion Agropecuaria”, que
como Anexo Il forma parte de la presente Resolucion.-

Articulo_4°.- Déjanse sin efecto los articulos 3°, 4° y 5° de la Resolucion N°
1309/12 de este Ministerio, por los motivos expuestos en los
considerandos precedentes.-

Articulo 5°.- Registrese, comuniquese, dese al Boletin Oficial, publiquese vy
pase a las Subsecretarias de Educacién Técnico Profesional y de
Educacion, a la Direccién General de Educacién Secundaria ¥ Superior, a la
Direccion de Educacién de Gestion Privada y al Centro Provincial de
Informacion Educativa de la Subsecretaria de Coordinacion a sus efectos.

l

ﬁESDLUCION N° i 5 5 ﬁ 12.-
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ANEXO |

TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

ESTRUCTURA CURRICULAR
B CICLO BASICO
ar raria ana
(li:uTmp::ig: Espacios curriculares 1EAﬁT H;u Aﬁ:?n;u Ai:m
Lengua y Literatura 5 5 3
Historia 3 3 3
Geografia 3 3 3 |
Lengua Extranjera: Inglés 3 3 3
st Educacion Fisica B 3 3 3
Construccién de Ciudadania 3 3 3
Educacion Artistica* 3 3 4
Taller de Orientacion y 3 _ _

Estrategias de Aprendizaje
Acompafiamiento a las
Trayectorias Escolares

Matematica
Cientifico - | Biologia
Tecnolégica | Quimica y Fisica
Educacion Tecnoldgica -
Sistemas de Produccion (1 y Il) .
Técnica | prycticas Agropecuarias (1 y I1) -

Especifica Mtroduccion a los Sistemas 4
Agropecuarios

[ | ch

oo | o ||| w

CARGA HORARIA TOTAL 41 51 54

“ACUERDO PARITARIO N° 56: Sustitlyese el Acuerdo Paritaric N°50, el que
quedara redactado de la siguiente manera: Los docentes de Educacién Artistica en
el Ciclo Bésico del Nivel Secundario seran reordenados en el marco de Ia
estructura curricular aprobada y teniendo en cuenta los listados correspondientes:
1° ano Musica -3 horas-
2° afio Artes Visuales -3 horas- (un médulo)
3% afo Artes Visuales o Musica -2 horas- {un médulo)

Danza o Teatro -2 horas- (un médulo)
Para la efectivizacién del reordenamiento se incorporaran las consideraciones
necesarias en el instructivo redactado al efecto de Ia aplicacion del Acuerdo
Paritario N°46.
Al aprobarse el Ciclo Orientado de la Jurisdiccion se reorganizaran los lenguajes
artisticos dentro de los espacios curriculares de educacion artistica del 3° afo.”

.-
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ZONA I: ESCUELAS AGROTECNICAS DE LAS LOCALIDADES DE
RANCUL, REALICO, SANTA ROSA Y GUATRACHE
[ 1 CICLO ORIENTADO
Carga Horaria Semanal
{;ir:ﬁ;};g: Espacios Curriculares 4° 5 | 6° 7°
Aiio | Afo | Afo Ano
Lengua y Literatura 4 3 3 -
Geografia 4 - - -
Historia - 4 - =
General | Lengua Extranjera: Inglés _ 3 3 3 =
Educacion Fisica 3 3 1 - -
| Construccién de Ciudadania - - 4 -
Filosofia y Logica - - 4 -
Estudio de la Realidad Socio | _ 3 ) 3
| ” Praductiva de las Areas Rurales ]
Matematica 4 3 3 3
Fisica 4 3 - -
Cientifico Ghtiimics 4 2 - -
Tecnologica | Diologla , 2 2 o B8
Quimica Aplicada a la Produccién v ~ ) 3 ,
Transformacian =]
L Economia - - 3 4
Elementos de Clima y Suelos 4 5 £ =]
Produccion Vegetal Intensiva | 5 - - -1
Produccion Animal | _ 5 = - =
Maquinarias e Implementos 4 } . .
Agropecuarios
Mutricidn y Alimentacidn Animal - 4 - =
Produccidn Animal II i - 6 - -
Produccion de Forrajes | = 5 - - |
Produccion Vegetal Intensiva Il - 6 -
) Produccion  de  Cersales vy ) ) 5 _
Técnica Oleaginosas )
Especifica _Produccién Animal II] - - § | -
Produccion Animal IV - - 7 -
Industrializacion de la Produccion de | i 6 —
Carnes |
Produccién Alternativa B 5 - |
Direccion vy  Planeamiento de = ) )
Empresas Agropecuarias
Integracion de los Sistemas de - ) ) 5
Produccion
Industrializacion de la Produccion &
| de Leche ) . . ) B
i Produccién Animal V - - - 7
A meepsl‘ii(:‘::[:iazsantes Practicas Profesionalizantes - - - 10
CARGA HORARIA TOTAL | 48 48 50 47
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ZONA lI: ESCUELAS AGROTECNICAS DE LAS LOCALIDADES
VICTORICA Y GENERAL ACHA

CICLO ORIENTADO

Carga Horaria Semanal
Espacios Curriculares 4° go B° 7

-~ Ano Afio ARoC Afo
Lengua y Literatura 4 | 3 3 | -
Geografia 4 | - i
Historia - 4 i
General Lengua Extranjera: Inglés 3 3 3 -
Educacién Fisica 3 3

Gonstruccion de Ciudadania - - 4 -
Filosofia y Logica - - - 4 -
Estudic de la Realidad Socio |
Productiva de las Areas Rurales

Matematica
Fisica
CQuimica

Campos de
Formacion

Cientifico r—
Tecnolégica Biologia
Quimica Aplicada a la Produccion y
Transformacion

Economia =
Elementos de Clima y Suelos
| Produccion Vegetal Intensiva |
Produccion Animal |

Maquinarias e Implementas
Agropecuarios

Nutricién y Alimentacién Animal 4

Produccion Animal Il - & = -
P
6

E I Y

Ao |tnjon ) &
1
1

Produceion de Forrajes | =

Produccidn Vegetal Intensiva Il o )
Técnica Produccion de Forrajes || - - 5

Especifica Produccion Animal 11l . = 5

Produccion Animal I'v - - 7 -

Industrializacién de la Produccion de 5

Carnes d 1

Produccion Alternativa - - - 5

Direccion vy  Planeamiento  de

Empresas Agropecuarias

Integracidn de los Sistemas de I

Produccién

Industrializacion de la Produccion “ 5 : &

| de Leche

Produccion Animal V - - - T

Practicas
{5 Profesionalizantes

Practicas Profesionalizantes = - = 10
CARGA HORARIA TOTAL | 48 48 | 50 47

(‘n / .-
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ZONA lll: ESCUELA AGROTECNICA DE LA LOCALIDAD DE 25 DE MAYO

CICLO ORIENTADO
Carga Horaria Semanal
gaom‘:;gﬁ Espacios Curriculares e 5 | & | 7°
) Ano Afio Ao Afo
Lengua y Literatura 4 3 3 N
Geografia 4 - - =
Historia . - 4 - -
General Lengua Extranjera: Inglés 3 3 3 .|
Educacion Fisica B 3 A - -
Construccitin de Ciudadania . - 4 T
Filosofia y Logica < 4 -
Estudic de la Realidad Socio ) N ) 3
Productiva de las Areas Rurales 2
Matematica 4 3 3 3
Fisica 4 3 - -
i Cientifico Q.UImI(,:a 2 . -
Tecnolégica Biologia e & 4 s
CQuimica Aplicada a la Produccion y - 3
Transformacion _
Economla - - 3 4
Elementos de Clima y Suelos 4 - - -
Produccion Vegetal Intensiva | 5 - -
Produccién Animal | 5 - - =
‘Magquinarias e Implementos i ) . i
Agropecuarios
Nutfricién y Alimentacion Animal 7 4 - -
Fruticultura | - & - -
| Produccién de Forrajes | . 5 - -
Produccion Vegetal Intensiva Il - 6 - -
Técnica Fruticultura Il - - 5 -
Especifica Produccion Animal I - - 5 -
Produccidn Animal il - - 7 -
Industrializacion de la Produccién de " x & )
Frutas, Hortalizas y Vinificacion :
Viticultura - - - 5
Direccidn  y  Planeamiento  de = g i} 4
Empresas Agropecuarias
Integracién de lpg Sistemas de < . ) 5
Froduccion
Industrializacion de la Produccidn de ) ) i
Leche
Produccion Anirmal IV - - -
me:;?:::?; - Practicas Profesionalizantes - - - 10
~ CARGA HORARIA TOTAL 48 43 50 47 |
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ANEXO I
TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

ORGANIZACION DE LOS ESPACIOS CURRICULARES DE LA FORMACION
CIENTIFICO — TECNOLOGICA Y TECNICA ESPECIFICA DEL CICLO
ORIENTADO

Contenidos Transversales

En el contexto de la presente aproximacién a un Disefio Curricular de la
Formacion Técnico Agropecuaria, en funcién de los marcos normativos y
conceptuales que sustenta una vision de las relaciones expresas y tacitas que
involucran a la produccién agropecuaria y sus diversos sistemas, y en
concordancia con la visién de formacién del estudiante indicada en la
Capacidades Profesionales a desarrollar, se considera que los siguientes
contenidos son de caracter transversal a la formacion, y deberan ser
considerados en el desarrollo de todos los espacios curriculares:

Tecnologia, sociedad y ambiente: efectos deseados y no deseados de la
aplicacion de la tecnologia en la sociedad y en el ambiente. El impacto de la
tecnologia sobre los agroecosistemas.

Tecnologias de la informacién y la comunicacion: La informacién en una
estructura organizativa. Tipos de datos e informacién. El procesamiento v el
almacenamiento  de la informaciéon. Dispositivos y herramientas para la
obtencidn, uso y almacenamiento de informacion. La comunicacién de la
informacion. Uso de herramientas informaticas. Software de aplicacion general
(base de datos, procesadores de texto y planillas de calculo) y especifico a la
produccion agropecuaria. Formas de interaccién en una organizacion.

Tecnologia de las energias Principales fuentes de energia convencional y no
convencional. Diferentes generadores de energia. Usos y aplicaciones mas
frecuentes en el agro.

Tecnologia de los procesos productivos. Nocién de proceso. Distintos tipos de
procesos que intervienen en la produccion agropecuaria. Etapas y principales
actividades que componen los procesos productivos, Flujo de materiales,
energia e informacién. Almacenamiento y transporte. Control de proceso y de
calidad. El registro de la informacion sobre las distintas etapas del proceso
productivo. Tratamiento y reciclado de efluentes y otros residuos. Impacto
ambiental. Calidad. Calidad de producto y de proceso. Necesidad de Ia
normalizacion. Sistemas de certificacion. El rol de la innovacién en los
procesos productivos. Innovaciones en productos. procesos y organizaciones.
Determinantes del cambio tecnolégico. Las instituciones y politicas de
desarrollo tecnolégico.

Normas de seguridad e higiene para el trabajo con insumos, maquinas,
equipos, implementos, herramientas einstalaciones agropecuarias.
.-

Fa
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Matenidtica I3 BRE SN ey
Curso: 4° Ano Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5° Afio Carga horaria: 3 horas catedra
Curso: 6° Afio Carga horaria: 3 horas catedra
Curso: 7° Afio Carga horaria: 3 horas catedra
Contenidos:

Algebra y geometria. Principales formas geométricas y teoremas. Calculo de
areas y volimenes. Nimeros naturales, enteros, racionales, irracionales,
reales e imaginarios. Operaciones con polinomios. Funciones: concepto,
principales tipos, operaciones graficas y analiticas. Ecuaciones y sistemas de
ecuaciones. Principios de trigonometria. Conceptos basicos. Razones
trigonométricas.  Triangulos.  Circunferencia y circulo.  Funciones
trigonometricas. Ecuaciones trigonométricas. Introduccion a la estadistica.
Estadistica descriptiva. Manejo de datos. Medidas de tendencia central y de
dispersion. Probabilidades y distribuciones teéricas. Teoria de las probabilidades.
Distribucion de probabilidades. Muestreo e inferencia estadistica. Muestreo y
distribuciones en el muestreo. Prueba de hipotesis. Analisis de la varianza.
Regresion y correlacion

Curso: 4° Afo
Curso: 5° Ano Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

Teoria atémica, modelos y orbitales atémicos. Estructura atémica. Estados de
agregacion de la materia. Uniones quimicas. Tipos de moléculas y principales
enlaces. Compuestos acidos, basicos y sales. Principios de estequiometria y
gravimetria. Concepto, propiedades y formas de expresion de las soluciones.
Escala de pH su regulacién e importancia. Quimica organica: caracteristicas
de los compuestos organicos. Uniones quimicas en los compuestos de
carbono. Compuestos del carbono. Hidrocarburos. Grupos funcionales:
alcoholes, éteres, aldehidos v cetonas, acidos. Series homologas. Isémeros.
Concepto y composicion. Acidos y bases organicas. Alcanos. Estructura.
Isomeria. Propiedades fisicas. Alquenos. Nomenclatura y estructura. Isomeria.
Alquinos. Estructura, nomenclatura e isomeria. Acidez de Io alquinos
terminales. Hidrocarburos aromaticos. Reacciones del benceno. Calores de
hidrogenacién y combustién. Compuestos aromaticos no bencenoides.
Alcoholes, fenoles y éteres. Estructura, nomenclatura e iIsomeria.
Propiedades.Aldehidos y cetonas. Estructura, nomenclatura e isomeria.
Propiedades. Nociones de quimica biologica. Introduccién a las Proteinas,
aminoacidos. Estructura primaria, enlace peptidico. Estructura secundaria.
Introduccion a Enzimas, catalizadores biolégicos. Introduccion a carbohidratos.
Introduccién a  lipidos. Biomoléculas. Carbohidratos.  Estructura:
Monosacaridos. Isémeros. Disacaridos. Polisacaridos. Importancia funcional,
Proteinas. Aminoacidos: comportamiento &acido-base. Estructuras primaria,
secundaria, terciaria, cuaternaria. Interacciones y tipo de uniones.
Desnaturalizacién e hidrolisis. Enzimas. Poder catalitico. Especificidad.
Nomenclatura y Clasificacion. Factores que modifican la actividad enzimatica.
Lipidos. Estructura: Acidos grasos. Propiedades fisicas quimicas.
Clasificacién. Triglicéridos, fosfolipidos, y esteroides. Xcidos nucleicos:
unidades estructura: nucleétidos. Macromolécula. Acido desoxiribonucleico vy

P .-
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acido ribonucleico. Metabolismo. Catabalismo y Anabolismo. Reacciones
exergonicas y endergénicas. Tipos dereacciones metaboélicas. Compuestos de
alto potencial de transferencia de energia. Coenzimas. Vitaminas hidrosolubles
Y liposolubles. Metabolismo de Hidratos de Carbono. Glucélisis vy
Gluconeogénesis. Balance energético. Fermentaciones,. Via de las Pentosas.
Nucleétidos Azicares. Glucogenolisis y Glucogenogénesis. Metabolismo de
Lipidos. Degradacion de triacilglicéridos. Catabolismo de los acidos grasos.
Activacion del acido graso. Proceso de b-oxidacién en acidos grasos saturados
e insaturados. Anabolismo de acidos grasos. Metabolismo de Aminoacidos.
Origen y destino del nitrégeno en los organismos. Destino de los aminoacidos.
Principales reacciones de los aminoacidos: Transaminacion.
Aminacion/Deaminacion. Decarboxilacién. Vias metabodlicas del amoniaco.
Ciclo de la Urea. Biosintesis de aminoacidos. Elementos principales del Ciclo
de Krebs. Su importancia en la interrelacién del metabolismo de los Hidratos
de Carbono, Lipidos y Proteinas. Produccién de energia y coenzimas de oxido-
reduccién. Elementos principales de la produccién de energia en las células v
oxido-reduccion. Cadena de transporte de electrones. Fosforilacién oxidativa.
Respiracion y la Elementos principales de la fermentacién. Su relacion con los
procesos de degradacion y de biosintesis. Elementos principales del ciclo de Ia
fotosintesis. Reacciones fotoquimicas. Fosforilacion ciclica y aciclica.
Elementos principales del ciclo del Nitrégeno.

QuimicalAplicada alialProduceiony iranstormasiony]
Curso: 6° Afo

Carga horaria: 3 horas catedra

Contenidos:

Introduccion a los procesos quimicos y biologicos aplicados a la transformacion
y conservacion de alimentos. Factores bioguimicos y fisico-quimicos en Ia
transformacion de productos de origen animal. Microbiologia aplicada a la
transformacion de alimentos: bacterias, levaduras. Comprension del proceso de
transformacion. Transformaciones cualitativas Yy cuantitativas sobre los
productos primarios. Comprensién de las transformaciones bioquimicas,
Factores bioquimicos y fisico-quimicos en la transformacion de productos de
origen animal.

Curso: 4° Afio Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 5° Afio Carga horaria: 4 horas catedra
Curso: 6° Afio Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:
La celula como unidad funcional y estructural. Célula procariota y eucariota.
Modelos que describen a las células vegetales y animales. La nutricién en el
nivel celular. El nicleo celular. Transferencia de energia en los sistemas vivos,
Rutas metabdlicas. Fotosintesis y respiracion. Multiplicacion celular v
transmision de la informacion genética. Evolucién, mecanismos. Especiacion.
Ecosistemas y agroecosistemas. Las poblaciones biolégicas como recurso.
Estrategias adaptativas. Interacciones entre poblaciones. Biodiversidad.
Dinamica del ecosistema. Ecosistemas argentinos. La botanica y sus relaciones
con las diversas ramas de la Agronomia. Organizaciéon externa e interna del
cuerpo vegetal. Tejidos vegetales de proteccion y conduccién. Estructuras
hvegetativas y reproductivas. Procesos reproductivos. Niveles morfoldgicos de
i -
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organizacion.  Fisiologia vegetal, Crecimiento  desarrollo, fotosintesis,
respiracion y ftranspiracion. Necesidades en las plantas de agua, Iluz
temperatura y nutrientes. Los animales. Anatomia y fisiologia del aparato
digestivo, respiratorio, circulatorio, urinario, reproductivo y nervioso de
monogastricos y rumiantes. Regiones corporales de interés comercial en las
diferentes especies de produccion. Caracteres especiales. Micrabiologia
agricola. Los microorganismos y organismos inferiores relacionados con los
procesos  productivos  agropecuarios. Generalidades sobre  ubicacion
taxonémica  (virus, bacterias, hongos) y caracteristicas. Interacciones
favorables vy desfavorables, fermentaciones, relaciones bidticas.
Microorganismos de suelo. Zoologia agricola: Nociones de Clasificacion y
nomenclatura de los animales inferiores Y superiores benéficos y perjudiciales
de interés agricola. Morfologia y fisiologia de insectos. Técnicas basicas para
su identificacion taxonémica. Bioecologia de plagas animales y malezas.
Principios de los métodos de mejoramiento vegetal y animal. Seleccién natural
y artificial. Variabilidad de los organismos. Mutaciones. Mejoramiento racial y
varietal. Cruzamientos. Vigor hibrido ¥ complementacion. Heredabilidad.
Concepto de F1 y F2 (simbologia técnica referida a las descendencias). La
biotecnologia en la produccion agropecuaria.  Fitopatologia. Agentes
productores de dafos a los cultivos. Enfermedades de las plantas, signos y
sintomas, agentes causales, vectores. Umbrales de daro. Patologia animal.
Salud y enfermedad. Clasificacion de las enfermedades. Signos clinicos,
sintomas, sindrome, diagnéstico, etiologia, lesion, patogenia. Propagacion de
las enfermedades.

Mo

Fisica T AR e e T
Curso: 4° Afo Carga horaria: 4 horas catedra

Curso: 5° Afio Carga horaria: 3 horas catedra
Contenidos;

Sistemas de unidades de medida. Trabajo, energia y potencia; leyes vy
principios. Principios de conservacion de la energia, tipos y fuentes de energia.
Nociones de estatica. Concepto de fuerza. Campo gravitatorio, energia
potencial y centro de gravedad. Composicién de fuerzas, equilibrio, tipos de
equilibrio y rozamiento. Nociones de cinematica. Concepto de velocidad,
aceleracion. Dinamica de rotaciéon, movimiento angular. Magnitudes mecanicas
basicas. Concepto de energia, trabajo y potencia. Unidades internacionales,
Principio de conservacion de la cantidad de movimiento. Principio de la cantidad
de energia. Principio de conservacién del movimiento angular. Principios de
estatica, dinamica, termodindmica, hidrostatica e hidrodinamica. Optica v ondas
electromagnéticas. Principios de la energia eléctrica: circuitos, Ley de Ohm,
efecto Joule. Fuerza electromotriz.
Curso: 6° Afio |

Carga horaria: 3 horas catedra

Contenidos:

Macroeconomia y Microeconomia. Procesos y sistemas econémicos. Ley de
oferta y demanda. Punto de equilibrio. Costo total, costo medio, costo marginal,
margen bruto. Ingreso bruto, ingreso neto, ingreso marginal. Sectores
productivos, financieros y monetarios. ldeas y doctrinas economicas. Tipos de
{kprocescs productivos. Sectores ¥ actividades productivas. -
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Distinto tipo de organizaciones de acuerdo a sus finalidades. El rol de las
organizaciones en los procesos productivos. La estructura social en el medio
rural: actores, relaciones de interaccion y procesos. Rol de los principales
agentes: el Estado, las ONGs, las organizaciones de productores y las
empresas privadas. Concepto de sistema. Los servicios. La estructura de las
formas de produccién (de lo artesanal a lo industrial).

[Economia, | I RIEY

T RS I s e L
Ia‘;-}lﬁéhﬁ L T
Curso: 7° Afio

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

Principios de la administracion, comercializacién, y contables y financieros,
adaptados a distintos tipos y tamarios de explotacién y sistemas productivos.
Obligaciones fiscales. Herramientas y procedimientos para la realizaciéon de
las distintas tareas de gestién. Seguimiento de Ia implementacion del proyecto
productivo. Medios de registro de la informacion sobre los procesos
productivos, de mantenimiento y de servicios de Ia explotacién. QOrganizacion
funcional del trabajo de la explotacion y responsabilidades. Tipos de
insumos y bienes de capital: adquisicion, almacenamiento y control de
calidad. Aplicaciones informaticas a Ia organizacion y gestion de Ia
explotacion agropecuaria.

Legislacién del trabajo agrario. Distinto tipo de contratos. Legislacion sobre
procesos de industrializacion basica y saneamiento de efluentes. Legislacién
referente a las instalaciones de la explotacién agropecuaria. Legislacion para
el uso y aplicacion de agroquimicos. Las leyes de proteccion ambiental.
Legislacion sobre sanidad animal y vegetal. Legislacion sobre el traslado de
animales y de productos agricolas. Legislacion sobre suelos y recursos
hidricos. Identificacion de las distintas normativas o reglamentaciones que
intervienen segun el &mbito y tipo de actividad a realizar.

T T

S B B Te o J.'/' i e s
T AT W e i
B R T e e T

Elementos de, ClifmalyiSUIos I i im0
Curso: 4° Afo
Carga horaria: 4 horas catedra
Contenidos:
Elementos de climatologia y meteorologia agricola. Caracterizacion climatica v
agroclimatica. Uso de la informacién climatica en los procesos agropecuarios
y en el manejo de los sistemas de produccién. Utilizacion de instrumental de
medicion-estimacion de los principales factores climaticos: termometros
maxima y minima, pluvibmetros, veletas y anemémetros. Relacién entre los
factores climaticos y fenologia. El suelo: composicion. Textura y estructura.
Clasificacion de suelos y principales propiedades. Materia organica y acciones de
manejo que la conservan o mejoran. Aporte de los residuos vegetales Y
animales. Procesos de mineralizacién. Relacién carbono/nitrégeno. Principales
nutrientes y su dinamica. Agua del suelo. Dinamica. Su utilizacion para la toma
de decisiones en la implantacién de cultivos. Fertilidad fisica: relacion suelo-
planta. PH del suelo. Su relacién con los cultivos. Analisis para el diagnéstico de
la fertilidad del suelo. Su interpretacion. Fertilizantes, abonos y enmiendas:
caracteristicas y utilizacion. Interpretacion de analisis de suelo. Muestreo de
suelos. Objetivos del laboreo y su relacién con las condiciones agroecoldgicas
. ¥ del cultivo a realizar. Manejo y conservacién del suelo y el agua.
NSistematizacién del suelo para el riego y drenaje. .-
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Para el caso de las Instituciones Educativas del Oeste Pampeano con
acceso al riego, incorporar:

Sistematizacion de suelos para riego. Drenaje. Distintos sistemas de riego: por
manto, por goteo. Riego presurizado. Nociones de hidraulica. Mantenimiento de
los sistemas de riego.
Produccion Vegstaliintensiva Il T o oo
Curso: 4° Afo

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

La institucién educativa debera optar por una produccién vegetal intensiva:
entre Produccion Horticola y Produccién en Vivero. Para su seleccién se
deberan considerar los siguientes aspectos: estructura escolar, particularidades
del entorno, entre otros, priorizando aquella que produccidn que adquiera en el
contexto regional y en la institucién escolar menor complejidad, dejando para
los siguientes afios aquella que resulte de mayor complejidad/estructurafescala.

Una vez que la Insfitucion educativa elija el tipo de produccion,
seleccionara y priorizara los contenidos a desarrollar, adaptandolos a la
Produccién seleccionada a partir del siguiente detalle:

Tecnicas para la obtencion de informacién: tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién  sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacién. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacién. Planificacién de la explotacion agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicién del resultado
fisico y economico. Elaboracién de informes. Principales instalaciones para Ia
produccion vegetal: su construcciéon, mantenimiento y reparacion. Distintos
tipos de instalaciones de almacigos y de vivero. Sistemas para la
regulacion de la temperatura y fundamentos de su uso. Formas de
instalaciones para la provisién de agua. Tipos de aguadas. Fuentes y
reservorios de agua naturales y artificiales. Ferforaciones, bombas y calculos
hidricos. Conduccion del agua. Instalaciones simples y mantenimiento basico
de redes de distribucién de agua. Dimensionamiento de las necesidades de
obras de infraestructura, instalaciones, maquinas, implementos, equipos,
herramientas e insumos. Sistemas de produccion alternativos: produccion
natural, produccién organica, produccién agroecolégica. Clasificacion e
identificacion de las diferentes especies para finalidades productivas. Criterios
para la eleccion de especies, variedades y portainjertos a utilizar y la tecnologia
a implementar. Criterios de seleccidn de semillas, plantines y otras partes
vegetales aptas para la multiplicacién. Adaptacion a las distintas condiciones
agroclimaticas. Procesos de propagacién: formas sexuales y asexuales.
Etapas y requerimientos. Objetivos del laboreo Y su relacion con las
condiciones agroecoldgicas y del cultivo a realizar. Manejo y conservacion del
suelo y el agua. Sistematizacion del suelo para el riego y drenaje. Distintos
sistemas de labranza, trasplante y siembra. Determinacién de la densidad de
siembra y plantacién. Desinfeccion de semillas, plantines y otras partes
vegetales a implantar. Manejo de almacigos. Proceso de germinacion en las
especies. Dormicion. Reproduccion y multiplicacion. Métodos de trasplante o
repique de especies. Distintos tipos de viveros y de invernaderos. Manejo de
viveros e invernaderos. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacién de
los recursos agua y suelo. Objetivos de la Poda y diferentes técnicas.

. .-
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Sistemas y tecnicas de riego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacion. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacién de rendimientos. Criterios para
determinar el momento 6ptimo de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y metodos de correccion.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos y técnicas de clasificacion,
tipificacién, conservacion, acondicionamiento Yy embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de control y proteccion de los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacién de los
recurses naturales.

ProduccioniAimalilif il
Zonas |, lly i
Curso: 4° Afo
Carga horaria: 5 horas catedra
Producion Animali) i Hs
Zonalyll

Curso: 5° Afio

Carga horaria: 6 horas catedra
Zona Il

Curso: 6° Afio

Carga horaria: 5 horas catedra
Zonalyll

Curso: 6° Ao

Carga horaria: 5 horas catedra
Zona lll

Curso: 6° Afo

Carga horaria: 7 horas catedra

N o L

Producion ArimallV2 I S L
Zonalyll

Curso: 6° Afio

Carga horaria: 7 horas catedra
Zona I’

Curso: 7° Afio

Carga horaria: 7 horas catedra
ProducgioniAnimaliVa e i i
Zonalyll

Curso: 7° Afio

Carga horaria: 7 horas catedra
La institucion educativa debera optar por la produccion animal, considerando
para su seleccion los siguientes aspectos: estructura escolar y particularidades
del entorno.

La secuencia de la Produccién Animal en los afios sucesivos de la tecnicatura

$e organizara de menor a mayor complejidad, teniendo en cuenta también Ia
inclusion de otras producciones animales.

R

* Produccién Animal I: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de aves, a picultura, cunicultura.

7 /.-
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s Produccién Animal II: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de cerdos, produccion de ovinos, produccién de caprinos.

* Produccion Animal lll: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de cerdos, produccién de ovinos, produccion de caprinos.

+ Produccion Animal IV: se trabajara la produccion de carne bovina -cria
e invernada-.

* Produccion Animal V: abordara la produccion lechera.

OPCION PARA LA INSTITUCION EDUCATIVA DE LA ZONA 1]

» Produccién Animal II: se priorizan alguna de las siguientes producciones:
produccion de cerdos, produccién de ovinos, produccion de caprinos.

* Produccién Animal lll: se trabajara la produccién de carne bovina —cria
e invernada.

* Produccion Animai IV: abordara la produccién lechera.

OPCIONES PARA LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS ZONAS | Y I,
REFERIDAS A PRODUCCION ANIMAL lll: aquellas instituciones que hayan
abordado la produccion de cerdos y cuyas producciones de ovinos o caprinos
no resulten relevantes en términos regionales, podran optar por:

e desarrollar el dictado de un espacio curricular dedicado a ofras
producciones animales no incluidas en ningun espacio curricular en forma
previa; o

» fortalecer el desarrollo de capacidades y contenidos relacionados con
alguna produccion animal de mayor complejidad y relevancia regional,

Contenidos:
Habiendo seleccionado la institucion escolar el sistema de produccion a
abordar, se atendera al desarrollo del siguiente conjunto de contenidos
adecuandolos a la produccién seleccionada.

Técnicas para la obtencion de informacion: tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacién. Utilizacién de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicién del resultado
fisico y econémico. Elaboracion de informes. Sistemas de produccion
alternativos:  produccién  natural, produccion  organica, produccién
agroecolégica. Sistemas de produccion convencionales: semi-intensivos,
intensivos. Principales instalaciones para la produccion animal: su
consfruccion, mantenimiento y reparacion. Formas de instalaciones para la
provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes y reservorios de agua naturales
y artificiales. Perforaciones, bombas y calculos hidricos. Conduccion del agua.
Distintos tipos de bebederos y comederos. Instalaciones simples vy
mantenimiento basico de redes de distribucion de agua. Calidad de agua
para consumo animal, seglin especie y categoria. Dimensionamiento de las
necesidades de obras de infraestructura, instalaciones, maquinas,
implementos, equipos, herramientas e insumos. Distintos sistemas de
produccion de diferentes especies y categorias animales. Anatomia, fisiclogia
y etologia de las distintas especies animales de produccidon. Razas vy
cruzamientos. Caracteristicas raciales, categoria y etapas productivas.
Técnicas de registro e identificacién de animales. Fundamentos anatémicos y
fisiologicos de los ciclos biolagicos de los animales de produccion. Conceptos

.-
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de fertilidad, parto y aptitud materna. Técnicas, métodos y criterios de
seleccion y mejoramiento. Téchicas reproductivas, fundamentos, etapas,
ventajas y desventajas. Métodos de sujecion y volteo de animales. [ndices
productivos. Métodos de crianza y recria. Bienestar animal. Condiciones para
el transporte de los animales. Requerimientos de instalaciones para
diferentes especies y sistemas productivos. Normas de seguridad, higiene vy
medio ambientales que rigen las operaciones de manejo animal. Calendario
sanitario. Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria,
cardiaca, aspecto y estado de los animales. Principales enfermedades de los
animales de produccion. Etiologia, sintomas, signos. Enfermedades zoonéticas,
Su prevencion. Pautas de higiene en el manejo de los animales y las
instalaciones. Profilaxis. Vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Vias y
formas de aplicacion de zooterapicos. Saneamiento ambiental. Condiciones
de las instalaciones para el aislamiento. Zonas sanitarias. Criterios y técnicas
de obtencion de distintos tipos de muestras para la remision a laboratorio.
Plan de alimentacion. Prevision de alimentos. Rutina de alimentacion. Habitos
de pastoreo segln especie, y manejo del mismo. Suplementacion energética,
proteica y mineral.

Maqliinatiasle Inplementos AGropecuArios I
Curso: 4° Afo

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

El tractor, funciones, tipos y componentes. Distintos tipos de maquinas
autopropulsadas, equipos, herramientas e implementos agricolas que
intervienen en la produccion agropecuaria. Sus principales caracteristicas.
Tipos de sistemas, funciones y usos. Mecanismos comunes. Principios de
funcionamiento, puesta a punto, regulacion, operaciones y mangjo de
magquinas, equipos, herramientas e implementos de acuerdo a las diferentes
actividades a realizar. Principios basicos de mantenimiento y reparaciones
mas sencillas. Caracteristicas y uso de los materiales mas frecuentes.
Potencia. Cupla. Regimenes de fuerza, trabajo y velocidad. Unidades de
medida. Resistencia a la rodadura y patinamiento. Rodamientos. Transmisién
de movimientos. Transmisiones hidraulicas. Lubricacién. Motores de
combustion interna, partes constitutivas y funcionamiento. Ciclos. Sistemas
de transmision. Toma de fuerza. Motores eléctricos.

ey

T
SRS B T e P I

Nutricion'y Alimentacion Animal 17110104
Curso: 5° Ano
Carga horaria: 4 horas catedra
Contenidos:
Clasificacion de los alimentos de acuerdo a su origen y valor nutritivo.
Componentes de los alimentos: agua, proteinas, lipidos, hidratos de carbono,
minerales, vitaminas y otros componentes. Funciones en el organismo
animal. Requerimientos nutricionales de las diferentes especies y categorias
animales. Diferencias mas relevantes en los procesos digestivos y metabolicos
enire mono y poligastricos en funcién de la nutricion animal. Formulacién de
raciones. Distintos métodos. Utilizacién de indicadores. Energia digestible,
energia metabolizable. Digestibilidad de materia seca de alimentos.
Equivalencias ganaderas. Criterios y métodos de elaboracién, conservacion y
manejo de recursos alimenticios para uso animal. Racién. Materias primas
.-

X
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para elaboracion de raciones. Equivalencias. Calculo de conversion
alimenticia. Implementos e instalaciones para el suministro y la distribucion de
raciones. Normas de bioseguridad.

Prodiccion de Forrajes
Curso: 5° Afio

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Medios de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacion. Humedad edafica. Procesos
y causas de erosion hidrica y edlica. Desertizacién y salinizacion, Principios y
meétodos mas utilizados del manejo conservacionista y sustentable de los
recursos naturales. Ambientes y riesgos ambientales. Manejo y uso
sustentable de recursos flora, fauna, agua y suelo. Impactos asociados con
su aprovechamiento en los sistemas de produccién tradicional Yy organica
certificada. Humedad edafica. Formas de estimacién. Su importancia en la
implantacién y produccion de cultivos. Procesos y causas de erosion hidrica y
eolica. Desertizacion y salinizacion. Criterios para la eleccién de especies,
variedades, y semillas. Interpretacién de analisis de suelo. Muestreo de
suelos.

Objetivos del laboreo y su relacién con las condiciones agroecologicas y del
culiivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Rotacion de
cultivos. Distintos sistemas de labranza, trasplante y siembra. Barbechos.
Determinacion de la densidad de siembra y plantacion. Desinfeccion de
semillas. Proceso de germinacién en las especies. Dormicion. Manejo vy
conservacion de los recursos agua y suelo. Plagas y enfermedades de los
cultivos forrajeros. Umbral de dafios por plagas y enfermedades. Productos
agroquimicos, distintas clasificaciones, criterios e indicaciones profesionales
para la seleccion, momento y técnicas de aplicacion. Condiciones de
seguridad. Manejo y conservacion de los recursos agua y suelo. Cadens
forrajera. Caracteristicas y formas de suplementacion. Seguimiento nutricional.
Balance forrajero. Muestreo para estimacion de rendimientos. Criterios para
determinar el momento éptimo de cosechalrecoleccién. Distintos metodos de
aprovechamiento, y de conservacién y diferimiento de forrajes. Henificacion.
Silaje. Cosecha de semillas forrajeras. Deteccion de perdidas vy métodos de
correccion. Determinacion de estandares de calidad. Almacenamiento.
Medidas de control y proteccion de los productos almacenados. Condiciones
de seguridad. Manejo y conservacién de los recursos naturales. Sistemas de
produccion alternativos: produccién natural, produccién organica, produccion
agroecologica. Tecnologias de medicion y control. Tipos de control.
Funciones basicas. Instrumentos y dispositivos de control y medicion manual
y automatica utilizados en los procesos agropecuarios. Tecnologias
geoespaciales.  Percepcion  remota. Imagenes satelitales y fotografias
aereas, nociones basicas de su interpretacion y aprovechamiento. Uso de
GPS con aplicaciones relativas a la produccion agropecuaria. Normas de
seguridad e higiene para el trabajo con insumos, maquinas, equipos,
irmplementos, herramientas einstalaciones agropecuarias.

\
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Rroduccion Vegetalllatensivaliiiis
Curso: 5° Afio

Carga horaria: 6 horas catedra
Contenidos:

En este espacio curricular la Institucion debera optar por una produccion vegetal
intensiva. Para su seleccién se deberan considerar los siguientes aspectos:
estructura escolar, particularidades del entomo, entre otros aspectos. Se
priorizara alguna produccion vegetal intensiva cuyas caracteristicas, al interior
de la Institucién, sean de mayor similitud a aquellas que utilizan los productores
en forma comercial.

Se debera optar en este espacio curricular por Produccion de Hortalizas o
Produccion en Vivero, de acuerdo a aquella seleccionada para el 4° afio de
estudios.

Una vez que la Institucién educativa seleccione el tipo de produccién,
seleccionara y priorizara los contenidos a desarrollar, adaptandolos a la
produccion seleccionada a partir del siguiente detalle:

Técnicas para la obtencion de informacion; tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacion. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacién. Planificacién de la explotacion agropecuaria.
Fijacién de objetivos, metas y estrategias.
Formas de medicién del resultado fisico y econémico. Elaboracién de
infformes.  Principales instalaciones para la produccion vegetal: su
construccion, mantenimiento y reparacién. Distintos tipos de instalaciones de
almacigos y de vivero. Sistemas para la regulacién de la temperatura vy
fundamentos de su uso. Formas de instalaciones para la provisién de agua.
Tipos de aguadas. Fuentes y reservorios de agua naturales y artificiales.
Perforaciones, bombas y calculos hidricos. Conduccion del agua. Instalaciones
simples y mantenimiento basico de redes de distribucién de agua. Sistemas
de produccion alternativos: produccion natural, produccion organica, produccion
agroecolégica. Dimensionamiento de las necesidades de obras de
infraestructura, instalaciones, maquinas, implementos, equipos, herramientas
e insumos. Clasificacion e identificacion de las diferentes especies para
finalidades productivas. Criterios para la eleccion de especies, variedades y
portainjertos a utilizar y la tecnologia a implementar. Criterios de seleccién de
semillas, plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacion.
Adaptacién a las distintas condiciones agroclimaticas. Procesos de
propagacion; formas sexuales y asexuales. Etapas y requerimientos.
Objetivos del laboreo y su relacion con las condiciones agroecologicas y del
culiivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Sistematizacion
del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante v
siembra. Determinacion de la densidad de siembra y plantacién. Desinfeccién
de semillas, plantines y otras partes vegetales a implantar. Manejo de
almacigos. Proceso de germinacién en las especies. Dormicion. Reproduccion
y muliiplicacion. Métodos de trasplante o repique de especies. Distintos tipos
de viveros y de invernaderos. Manejo de viveros e invernaderos. Condiciones
de seguridad. Manejo y conservacion de los recursos agua y suelo. Sistemas
de produccion alternativos: produccién natural, produccion organica, produccion
?grcecolégica. Objetivos de la Poda y diferentes técnicas. Sistemas y
.-
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tecnicas de riego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacion. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacion de rendimientos. Criterios para
determinar el momento oOptime de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas Yy metodos de correccién.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos y tecnicas de clasificacion,
tipificacién, conservacién, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de control y proteccion de los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo vy conservacién de los
recursos naturales,

Fritiattira il )

b e SRR A R e

Sdlo en la Institucion Educativa de la zona Il

Curso: 5° Afio

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

Tecnicas para la obtencion de informacion; tipos ¥ fuentes de datos. Medios
de registro de la informacion sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacién. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicién del resultado
fisico y econémico. Elaboracion de informes. Principales instalaciones para la
produccion vegetal: su construccidn, mantenimiento y reparacion. Formas de
instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes y
reservorios de agua naturales y artificiales. Perforaciones, bombas y calculos
hidricos. Conduccién del agua. Instalaciones simples y mantenimiento basico
de redes de distribucion de agua. Dimensionamiento de las necesidades de
obras de infraestructura, instalaciones, maquinas, implementos, equipos,
herramientas e insumos. Sistemas de produccion alternativos: produccion
natural, produccién organica, produccion agroecoldgica. Clasificacion e
identificacion de las diferentes especies para finalidades productivas. Frutales
de pepita y frutales de carozo. Otros especiales. Criterios para la eleccion de
especies, variedades y portainjertos a utilizar y Ila tecnologia a implementar.
Adaptacién a las distintas condiciones agroclimaticas. Procesos de
propagacion; formas sexuales y asexuales. Etapas y requerimientos.
Objetivos del laboreo y su relacion con las condiciones agroecologicas y del
cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Sistematizacion
del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante y
siembra. Determinacién de la densidad y plantacion. Métodos de trasplante o
repique de especies. Objetivos de la Poda y diferentes técnicas. Sistemas y
tecnicas de riego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacién. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccién vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacion de rendimientos. Criterios para
determinar el momento éptimo de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y métodos de correccion.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, conservacién, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.
p{\imacenamientn, Medidas de conirol y proteccion de los productos
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almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
recursos naturales.

ammnpanie memIe e w1
b e

o -iﬁ}xf;\isﬁ:h:sﬂ'_.}
Solo para Instituciones Educativas de la Zona |.
Curso: 6° Afo

Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Tecnicas para la obtencion de informacién; tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién  sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacién. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacién. Planificacién de la explotacion  agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
fisico y economico. Elaboracion de informes. Dimensionamiento de las
necesidades de maquinas, implementos, equipos, herramientas e insumos.
Clasificacion e identificacion de las diferentes especies para finalidades
productivas. Cereales. Oleaginosas. Cultivos de cosecha gruesa. Cultivos de
cosecha fina. Clasificacion botanica. Identificacion y reconocimiento de
especies. Criterios para la eleccion de especies y variedades. Adaptacion a las
distintas condiciones agroclimaticas. Objetivos del laboreo y su relacién con
las condiciones agroecolédgicas y del cultivo a realizar, Manejo y conservacién
del suelo y el agua. Sistemas de labranza. Sistemas de cultivo con siembra
convencional y de siembra directa.

Sistemas de  produccién  alternativos: produccion natural, produccion
organica, produccién agroecolégica. Determinacion de la densidad de
siembra. Desinfeccion de semillas. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes en las
distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de cosecha y post-
cosecha. Muestreo para estimacion de rendimientos. Criterios para determinar
@l momento optimo de cosecha. Distintos métodos de aprovechamiento.
Cosecha. Deteccién de pérdidas y métodos de correccion. Determinacion de
estandares de calidad. Métodos y técnicas de clasificacion, tipificacion,
conservacion, acondicionamiento. Almacenamiento. Medidas de control y
proteccion de los productos almacenados. Condiciones de seguridad.
Manejo y conservacion de los recursos naturales, Tecnologias de medicion vy
control. Tipos de control. Funciones basicas. Instrumentos y dispositivos de
confrol y medicion manual y automatica utiizados en los procesos
agropecuarios. Tecnologias geoespaciales. Percepcién remota. Imagenes
satelitales y fotografias aéreas, nociones basicas de su interpretaciéon vy
aprovechamiento. Uso de GPS con aplicaciones relativas a la produccion
agropecuaria.

..... R
S0lo para Instituciones de la Zona I
Curso: 6° Ano

Carga horaria: 5 horas catedra
Contenidos:

Medios de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento  y de servicios de la explotacion. Procesos y causas de
@rosion hidrica y edlica en areas de pastizales naturales Yy procesos de
esertizacion. Principios y métodos mas utilizados del manejo conservacionista y
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sustentable de los recursos naturales. Ambientes y riesgos ambientales.
Manejo vy uso sustentable de recursos flora, fauna, agua y suelo. La
potencialidad de los pastizales naturales con el fin de su aprovechamiento en
sistemas de produccion tradicional y organica certificada. Reconocimiento de
especies del pastizal naturales regional. Especies deseables, no deseables e
invascras. Métodos de manejo de pastizales naturales con énfasis en el
mejoramiento agroecolégico del mismo y su impacto en la productividad.
Sistemas de pastoreo, rotacién, periodos de descanso Y periodos de pastoreo.
Muestreo para estimacién de rendimientos. Balance forrajero. Criterios para
determinar el momento 6ptimo de pastoreo. Distintos métodos de pastoreo.
Sistemas silvo-pastoriles. Sus particularidades para el uso maltiple del territario.
Tecnologias de medicién y control. Tipos de control. Funciones basicas.
Instrumentos vy dispositivos de control y medicion manual y automatica
utilizados en los procesos agropecuarios. Tecnologias geoespaciales.
Percepcidn  remota. Imagenes satelitales y fotografias aéreas, nociones
basicas de su interpretacion y aprovechamiento. Uso de GPS con aplicaciones
relativas a la produccién agropecuaria.

v
T
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IFruticultura Il | 0TI i e

it cilekpiaiie AU Pk Sl e
Solo para la Institucidn Educativa de la Zona Il
Curso: 6° Ano
Carga horaria: 5 horas catedra
Contenidos:

Técnicas para la obtencion de informacion: tipos y fuentes de datos. Medios
de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacion. Utilizacién de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacidn  agropecuaria.
Fijacién de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicién del resultado
fisico y econdémico. Elaboracién de informes. Principales instalaciones para I
produccién vegetal: su construccién, mantenimiento y reparacion. Formas de
instalaciones para la provision de agua. Tipos de aguadas. Fuentes vy
reservorios de agua naturales y artificiales. Perforaciones, bombas y calculos
hidricos. Conduccion del agua. Instalaciones simples y mantenimiento basico
de redes de distribucion de agua. Dimensionamiento de |as necesidades de
obras de infraestructura, instalaciones, maguinas, implementos, equipos,
herramientas e insumos. Sistemas de produccion alternativos: produccién
natural, produccién organica, produccién agroecologica. Clasificacion e
identificacién de las diferentes especies para finalidades productivas. Frutales
de pepita y frutales de carozo. Otros especiales. Criterios para la eleccion de
especies, variedades y porainjertos a utilizar y la tecnologia a implementar.
Adaptacion a las distintas condiciones agroclimaticas. Procesos de
propagacion; formas sexuales y asexuales. Etapas y requerimientos.
Objetivos del laboreo y su relacién con las condiciones agroecologicas y del
cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el agua. Sistematizacion
del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de labranza, trasplante y
siembra. Determinacién de la densidad y plantacién, Métodos de trasplante o
repique de especies. Objetivos de la Poda y diferentes tecnicas. Sistemas y
tecnicas de riego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacion. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccion vegetal, Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacién de rendimientos. Criterios para
5\7 determinar el momento 6ptimo de cosecha. Distintos métodos de
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aprovechamiento. Cosecha. Deteccién de pérdidas y metodos de correccion.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos Y técnicas de clasificacion,
tipificacion, conservacién, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de control y proteccion de  los productos

almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
recursos naturales

F N

Industrializacionide TalProdiiccisnldeiCarnes)i

LT ey b
Solo para las Instituciones Educativas de las Zonas | yll o
Curse: 6° Afo
Carga horaria: 6 horas catedra
Contenidos:
La industrializacion y conservacion en pequefia escala de los productos de
origen vegetal o animal obtenidos en la explotacién agropecuaria.
Instalaciones. Maquinas y Equipos. La Carne: caracteristicas segun la especie,
Calidad sanitaria, nutricional, comercial. Conservacion de la Carne:
Refrigeracion, Coccion, Deshidratacién, Salazén, Ahumado. Instalaciones,
maquinas y equipos necesarios para la industrializacion de came: manejo v
mantenimiento. Importancia sanitaria. Insumos necesarios. FEleccion y
adquisicion. Procesos fisicos, quimicos y biolégicos involucrados en la
industrializacion carnica. Embutidos: caracteristicas, frescos y cocidos.
Elaboracion. Salazones: caracteristicas, elaboracién. Chacinados no embutidos:
caracteristicas, frescos y cocidos. Elaboracién. La conservacion de productos:
sistemas y métodos, tipos y finalidades Aditivos y conservantes, tipos y sus
propiedades. Su adecuacion a las normas del Codigo Alimentario Seguridad e
higiene. Buenas practicas de manufactura. Normas bromatologicas, de
seguridad e higiene y medio ambientales que reglamentan la infraestructura,
instalaciones y las distintas etapas del proceso de industrializacion de
productos alimenticios. Puntos criticos de los procesos. Actividad microbiana
en los alimentos Contaminantes mas comunes de los diferentes alimentos.
Contaminacion microbiana, banal y patégena. Enfermedades de transmision
alimentaria. Manejo de residuos y efluentes.

g R =
el ks

Industrializacion dellalProduceion de Fritas Hortalizasy Vinificagion '
Solo para la Institucion Educativa de la Zona Il

Curso: 6° Ario

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

La Institucion Educativa desarrollara este Espacio Curricular en funcion de su

Proyecto Didactico Productivo.

Produccion Alternativa [ T
Solo para las Instituciones Educativas
Curso: 7° Afo

Carga horaria: 5 horas catedra

En funcién de las caracteristicas regionales, prioridades institucionales y
vinculaciéon con el entorno, la Institucion debe definir y proponer al area
competente del Ministerio de Cultura y Educacion, la Produccion Alternativa a
desarrollar; la misma debe incluir dentro de los contenidos ejes que refieran a:
la Produccion Animal y/o Vegetal, la Economia y la Direccién y Planeamiento
ﬁe Empresas Agropecuarias.
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Sélo para la Ins
Curso: 7° Afio
Carga horaria: 5 horas catedra

Contenidos:

Tecnicas para la obtencién de informacion; tipos y fuentes de datos.
Medios de registro de la informacién sobre los procesos productivos, de
mantenimiento y de servicios de la explotacion. Utilizacion de los datos de
registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion  agropecuaria.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicion del resultado
fisico y econdmico. Elaboracién de informes. Principales instalaciones para
la  produccién vegetal: su construccién, mantenimiento y reparacion.
Diversos tipos de conduccién. Formas de instalaciones para la provision
agua. Tipos de aguadas. Fuentes y reservorios de agua naturales y artificiales.
Perforaciones, bembas y cdiculos hidricos. Conduccion del agua.

Instalaciones simples y mantenimiento basico de redes de distribucion de
agua. Dimensionamiento de las necesidades de obras de infraestructura,
instalaciones, maquinas, implementos, equipos, herramientas e insumos.
Sistemas de produccion alternativos: produccion natural, produccion organica,
produccion agroecolégica. Clasificacion e identificacion de las principales
variedades seg(n destino. Variedades para vinificacion, consumo en fresco,
secado. Criterios para la eleccion variedades y portainjertos a utilizar y la
tecnologia a implementar. Adaptacibn a las distintas condiciones
agroclimaticas. Procesos de propagacion; formas asexuales. Etapas vy
requerimientos. Objetivos del laboreo y su relacién con las condiciones
agroecologicas y del cultivo a realizar. Manejo y conservacion del suelo y el
agua. Sistematizacion del suelo para el riego y drenaje. Distintos sistemas de
labranza, trasplante y siembra. Determinacién de la densidad de plantacion.
Metodos de transplante o repique. Objetivos de la Poda y diferentes técnicas.
Sistemas y técnicas de riego y drenaje. Fertilizantes. Métodos de fertilizacion.
Fertirrigacion. Identificacion de malezas, plagas y enfermedades mas comunes
en las distintas etapas de la produccion vegetal. Operaciones de cosecha y
post-cosecha. Muestreo para estimacidn de rendimientos. Criterios para
determinar el momento éptimo de cosecha. Distintos métodos de
aprovechamiento. Cosecha. Deteccion de pérdidas y métodos de correccion.
Determinacion de estandares de calidad. Métodos y técnicas de clasificacion,
tipificacion, conservacion, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.
Almacenamiento. Medidas de control y proteccion de los productos
almacenados. Condiciones de seguridad. Manejo y conservacion de los
recursos naturales.

Direccihly Planeamiento'de Enipresas Agropecuarias 111
Curso: 7° Afio

Carga horaria: 4 horas catedra

Contenidos:

El enfoque sistémico. La explotacién agropecuaria como sistema productivo.
Los distintos sistemas agroproductivos. Distintos tipos de explotaciones
segln sus objetivos y formas de organizacién. Régimen legal de tenencia de la
tierra. Formas juridicas de la empresa agropecuaria. Asociativismo agrario.
Cooperativas agropecuarias. Distintas concepciones de desarollo y sus
implicancias. Transformaciones y situacién actual del agro y medio rural

\ .-




“2012- Afto de Homenaje al Declor D. MANUEL BELGRAND” l

:]_jrovinclu de Fa C;Dam.pa

T linislerio de Cultura y Educacion

HAv .-

argentino. Politicas agrarias y programas de desarrolio. El papel de la
tecnologia en los procesos productivos y en el desarrollo agropecuario. Su
impacto socio ambiental. La extensidn agropecuaria. Analisis y diagnostico
de la explotacion agropecuaria. Formulacién de proyectos productivos.
Evaluacién de los resultados fisicos, econdmicos y sociales de la explotacion.
Elaboracion del plan de rotaciones. Programacion de actividades. Distintas
herramientas econdmicas relacionadas con costos, ingresos, margenes,
rentabilidad, amortizacion, intereses, relacion costo-beneficio y el analisis
financiero. Andlisis del impacto ambiental del proyecto productivo. Analisis de

la sustentabilidad ecolégica, econémica y social del proyecto de la
explotacion.

Integragion de fosisistemas e Producsioni’
Curso: 7° Afio

Carga horaria: 5horas catedra

Contenidos:

Incluye procesos de planificacion, gestion cotidiana, y registro de informacion
para su evaluacion acerca de: Sistemas mixtos de produccion: agricola-
ganaderos y ganadero-agricolas. Integracion y complementacién. Sistemas de
produccion primaria con agregado de valor por manufactura o industrializacion.

Sistemas de produccion que incluyen mas de una especie animal. Integracién y
complementacion. El enfoque sistémico. La explotacion agropecuaria como
sistema productivo. Andlisis y diagnéstico de Ia explotacion agropecuaria.
Formulacion de proyectos productivos. Evaluacion de los resultados fisicos,
economicos Y sociales de la explotacion. Elaboracion del plan de rotaciones.
Programacion de actividades. Distintas herramientas econémicas relacionadas
concostos, ingresos, margenes, rentabilidad, amortizacién, intereses, relacién
costo-beneficio y el andlisis financiero. Anélisis del impacto ambiental dei
proyecto productivo. Andlisis de la sustentabilidad ecologica, econdmica vy
social del proyecto de la explotacion.

¢ la Produccion’de’leche |

Carga horaria: 6 horas catedra

Contenidos:

La industrializacion y conservacion en pequefia escala de los productos de
origen vegetal o animal obtenidos en la explotacién agropecuaria. Procesos de
industrializacion Lactea: por fermentacion, por concentracion. Principios
fisicoquimicos y biolégicos implicados en los procesos. Fermentos: concepto,
tipos, modos de accion. Materia Prima: Leche: calidad de leche. Composicional,
sanitaria, comercial. Pruebas de laboratorio: aleohol, acidez, dornic, ph,
reductasa. Grasa butirosa, proteinas, cenizas. Pasterizacion: importancia
sanitaria. Instalaciones. Maquinas y Equipos. Elaboracion de quesos.
Elaboracién de dulce de leche. La conservacion de productos: sistemas vy
meétodos, tipos y finalidades Aditivos y conservantes, tipos y sus propiedades.
Su adecuacion a las normas del Codigo Alimentario Seguridad e higiene.
Buenas practicas de manufactura. Normas bromatolégicas, de seguridad e
higiene y medio ambientales que reglamentan la infraestructura, instalaciones ¥
las distintas etapas del proceso de industrializacion de productos alimenticios.
Puntos criticos de los procesos. Envasado: tipos de envases y caracteristicas.
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Calidad de cierre. Etiquetado, empaque y almacenamiento. Actividad
microbiana en los alimentos Contaminantes mas comunes de los diferentes

alimentos. Contaminacién microbiana, banal y patogena. Enfermedades de
transmisién alimentaria. Manejo de residuos y efluentes.

ANEXO Il ALA RESOLUCION N% 5 S ﬁ 12 ?
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RECOMENDACIONES ACERCA DE LA ORGANIZACION ESCOLAR PARA
EL DICTADO DE LOS ESPACIOS CURRICULARES DE LA FORMACION
TECNICA ESPECIFICA DEL TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

Para el desarrollo de los espacios curriculares correspondientes a la formacion
especifica, de la Tecnicatura en Produccion Agropecuaria, incluidos en la
Estructura Curricular del Anexo | y Anexo Il, la Institucion debe asegurar el
cumplimiento de los siguientes aspectos:

1. El avance de los espacios curriculares debera incluir el desarrollo de
contenidos tedrico-practicos.

2. El componente practico debe alcanzar un minimo del 50 % de la carga
horaria semanal.

3. La carga horaria de las actividades practicas de cada Espacio Curricular se
organizara en un solo bloque horario semanal.

4. El desarrollo de las actividades practicas de cada Espacio Curricular de la
formacién especifica se organizara con un nimero de alumnos adecuado 13
las condiciones de equipamiento e infraestructura.

9. Se propone la organizacion de equipos docentes que incluyan docentes
designados por hora-catedra y por cargo.

ESPACIOS CURRICULARES DE FORMACION TECNICA ESPECIFICA
SEGUN LA ESTRUCTURA CURRICULAR POR ZONA

Espacios Curriculares de Instituciones Educativas de la Zona |
Elementos de Clima y Suelos.

Produccion Vegetal Intensiva I.

Produccién Animal 1.

Nutricion y Alimentacion Animal.

Magquinarias e Implementos Agropecuarios.
Produccion Animal 1.

Produccion de Forrajes |.

Produccién Vegetal Intensiva Il

Produccion de Cereales y Oleaginosas.

Produccion Animal {11

Produccion Animal V.

Industrializacién de la Produccién de Leche.
Produccion Alternativa.

Direccion y Planeamiento de Empresas Agropecuarias.
Integracion de los Sistemas de Produccion.
Industrializacién de la Produccién de Carnes,
Produccidén Animal V.
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Espacios Curriculares de Instituciones Educativas de la Zona Il
» Elementos de Clima y Suelos.

Produccion Vegetal Intensiva |.

Produccion Animal I.

Nutricién y Alimentacién Animal.

Magquinarias e Implementos Agropecuarios.
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« Produccion Animal Il

* Produccién de Forrajes 1.

Produccion Vegetal Intensiva Il

Produccion Alternativa.

Produccion Animal ll1

Produccion Animal IV.

Industrializacion de la Produccion de Leche.
Produccién de Forrajes II.

Direccion y Planeamiento de Empresas Agropecuarias,
= Infegracion de los Sistemas de Produccion.

« Industrializacion de la Produccion de Carnes.
‘s Produccion Animal V.
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Espacios curriculares de la Institucién Educativa de la Zona II.
» Elementos de Clima y Suelos.

= Produccion Vegetal Intensiva |,

« Produccion Animal |.

« Nutricion y Alimentacion Animal.

« Maquinarias e Implementos Agropecuarios.

* Fruticultura 1.

= Produccion de Forrajes |.

¢ Produccion Vegetal Intensiva Il.

¢ Fruticultura 11

* Produccion Animal Il

* Produccidn Animal l11.

* Industrializacion de la Produccion de Leche.

« Direccion y Planeamiento de Empresas Agropecuarias.

s Viticultura.

» Integracion de los Sistemas de Produccion

» Industrializacion de la Produccion de Frutas, Hortalizas y Vinificacion.
=  Produccion Animal 1V.
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